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Buongiorno,

in questa raccolta trova la visibilita ottenuta da
Sperlari sui media italiani a seguito della
Conferenza Stampa digitale che si é tenuta il 16
marzo 2021 sul tema “Gelatina animale nelle
caramelle? No, grazie! La scelta etica di
Sperlari”.
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(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperlari elimina la gelatina animale da

! futte le sue caramelle Made in ltaly ed entra nel mondo dei bambini.
Sole fino al 31 marzo "Si & trattato di un percorsc impegnativo che ha richiesto olire tre
anni di lavoro, fatto di scelte coraggicse” spiega il gruppo.

Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti italiani per
eliminare la gelatina'anin?ale g sostituiirla cpn ingredignti di origing DAL CAMPO ALLA TAVOLA, IL MADE IN ITALY
vegetale, come I'amide di mais e I'amido di patate. "Siamo fieri di DIVENTA DIGITALE

annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids
che nascono, appunto, senza gelatina animale e rappresentano
un'offerta a valore aggiunto nel segmento bambinc™ ha detto I'ad ) : Covld, mercatall di nuovo
Piergiorgio Burei presentanto Dinomix, dinosauri frizzanti al palato, AT e T ", In plazza a Napoli: corteo
Sottomarini, animali marini nella variante oliata, e Incanti, fiori e \ @ blocchi sirachell
farfalle zuccherati in superficie. Con un impegno per I'ambiente che
prosegue con il packaging, attraverso l'introcduzione di una busta
smaltibile nella carta e con certificazione FSC (Forest Stewardship
Council, che garantisce |a provenienza della carta da foreste gestite
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(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperlari elimina la gelatina animale da
futte le sue caramelle Made in ltaly ed entra nel mondo dei bambini.

"Si & trattato di un percorsc impegnativo che ha richiesto olire tre
anni di lavoro, fatto di scelte coraggicse” spiega il gruppo.

Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti italiani per
eliminare la gelatina animale e sostituirla con ingredienti di origine
vegetale, come I'amide di mais e I'amido di patate. "Siamo fieri di
annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids
che nascono, appunto, senza gelatina animale e rappresentano
un'offerta a valore aggiunto nel segmento bambinc™ ha detto I'ad
Piergiorgio Burei presentanto Dinomix, dinosauri frizzanti al palato,
Sottomarini, animali marini nella variante oliata, e Incanti, ficri e
farfalle zuccherati in superficie. Con un impegno per I'ambiente che
prosegue con il packaging, attraverso l'introcduzione di una busta
smaltibile nella carta e con certificazione FSC (Forest Stewardship
Council, che garantisce |a provenienza della carta da foreste gestite
in maniera responsabile). (ANSA).
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(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperlari elimina la gelatina animale da
futte le sue caramelle Made in ltaly ed entra nel mondo dei bambini.

"Si & trattato di un percorsc impegnativo che ha richiesto olire tre
anni di lavoro, fatto di scelte coraggicse” spiega il gruppo.

Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti italiani per
eliminare la gelatina animale e sostituirla con ingredienti di origine
vegetale, come I'amide di mais e I'amido di patate. "Siamo fieri di
annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids
che nascono, appunto, senza gelatina animale e rappresentano
un'offerta a valore aggiunto nel segmento bambinc™ ha detto I'ad
Piergiorgio Burei presentanto Dinomix, dinosauri frizzanti al palato,
Sottomarini, animali marini nella variante oliata, e Incanti, ficri e
farfalle zuccherati in superficie. Con un impegno per I'ambiente che
prosegue con il packaging, attraverso l'introcduzione di una busta
smaltibile nella carta e con certificazione FSC (Forest Stewardship
Council, che garantisce |a provenienza della carta da foreste gestite
in maniera responsabile). (ANSA).

DAL CAMPO ALLA TAVOLA, IL MADE IN ITALY
DIVENTA DIGITALE

Covld, mercatall di nuovo
In plazza a Napoll: corteo
@ blocchi stradall
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle. Da
scelta etica nuovi prodotti per i bambini #ANSA

Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle - Economia

Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue caramelle Made in Italy ed
entra nel mondo dei bambini. *Si & trattato di un percorso impegnativo che ...
&’ ansa.it
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Sperlari: stop a gelatina animale in Quom
tutte le caramelle

Ceo: scelta etica precisa, 1l prodotto non costa di piu Blu American Express
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Roma, 16 mar. (askanews) - Stop all'uso di gelatina animale nella produzione di
tutte le caramelle Sperlari (Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle): dopo tre anni di B
lavoro il gruppo, leader in Italia nei mercati dei prodotti stagionali (torrone e
mostarda) e dei dolcificanti, e secondo player nel mercato delle caramelle, con oltre
400 dipendenti in 4 siti produttivi (Cremona, Gordona, San Pietro in Casale, Silvi
Marina) ha fatto “una precisa scelta etica” rivedento tutte le ricette degli
stabilimenti italiani per eliminare la gelatina animale e sostituirla con ingredienti di

origine vegetale, come l'amido di mais e I'amido di patate.
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“Tutti i nostri prodotti sono ora senza gelatina animale, una scelta che & parte di un
percorso pill ampio che riguarda la sostenibilita di Sperlari - ha spiegato in video
conferenza Piergiorgio Burei, Ceo di Sperlari - stiamo eliminando qualsiasi aroma e
colorante artificiale, abbiamo convertito su diversi marchi la materia prima in
materia prima italiana, stiamo lavorando per la riduzione della plastica e stiamo
lavorando anche per ridurre l'impatto ambientale della produzione attraverso l'uso
della trigenerazione nello stabilimento di Cremona a partire dal 2022, con la
riduzione di oltre 1.500 tonnellate di Co2".

La gelatina animale, uno dei principali prodotti di scarto degli allevamenti intensivi
di maiali e bovini, & contenuta nella maggior parte delle caramelle morbide e

Fai shopping
gommose presenti sul mercato. Determinante il rapporto con ['Universita degli quando vuoi.
Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, I'universita di Slow Food, di cui Sperlari
& uno dei partner strategici dal 2018, ha permesso in questi anni all'azienda di #M

lavorare in modo organico alla propria proposta, al miglioramento costante della
qualita di prodotti e ingredienti, alla scelta di ingredienti naturali, al progressivo
passaggio dalla plastica alla carta nelle confezioni.

“Siamo intervenuti su prodotti storici e riconosciuti dal consumatori e questo non &
mai semplice, I'aspetto organolettico non & tanto un fatto di gusto ma di
consistenza e per questo il processo ha richiesto tanto tempo”, ha aggiunto Burei. Il
prodotto “non costa di pili rispetto a prima, & pili competitivo, la sfida é tutto lo
sviluppo che richiedono le ricette e il fatto di dovere adattare gli stabilimenti
produttivi®.

“Sperlari attualmente & uno dei tre maggiori player nel mercato delle caramelle e
da sempre propone prodotti di qualita, realizzati con ingredienti speciali e nel
rispetto dei criteri di eticita e sostenibilita - ha spiegato in video conferenza
Piergiorgio Burei, Ceo di Sperlari - & proprio facendo tesoro di questo grande
valore, di cui ci riteniamo custodi, che abbiamo intrapreso questa campagna per
l'eliminazione totale della gelatina animale da tutti i nostri prodotti fatti in Italia e
siamo fieri di annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids che
nascono, appunto, senza gelatina animale e rappresentano un'offerta a valore

aggiunto nel segmento bambino™
[1>]]
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AGROALIMENTARE: GLI Radiocor:
AVVENIMENTI DELLA SETTIMANA

EVENTIE CONFERENZE STAMPA MARTEDI' 16 marzo - conferenza stampa Sperian
‘Gelatina animale nelle caramelle? No, grazie! La scelta etica di Sperfari. Ore 10.30. In
streaming.

MERCOLEDI' 17 marzo - Nessun appuntamento in agenda.
GIOVEDI' 18 marzo - Nessun appuntamento in agenda.
VENERDI' 19 marzo - Nessun appuntamento in agenda.
hitp//www_agrisole.ilsole24ore.conv.
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AVVENIMENTI DI MARTEDI' 16 o
MARZO

EVENTI E CONFERENZE STAMPA - conferenza stampa Speriari ‘Gelatina animale
nelle caramelle? No, grazie! La scelta etica di Sperian’. Ore 10,30. In streaming.
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24l Food Sperlari elimina dalle caramelle le gelatine di origine animale

Animal friendly

Sperlari elimina dalle caramelle le
gelatine di origine animale

Sostituiti con mais e amido di patate uno dei principali prodotti di scarto degli allevamenti
J intensivi di maiali e bovini

di Silvia Marzialetti
16 marzo 2021

//

Caramelle

i Custi, tipologie e formati differentl... Scopri
. le tue caramelle Sperlari preferite!
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@ 2' di lettura

Amido di mais e amido di patate al posto della gelatina animale. Sperlari mette
al bando uno dei principali prodotti di scarto degli allevamenti intensivi di
maiali e bovini —contenuta nella maggior parte delle caramelle morbide e

o gommose presenti sul mercato — e sceglie la strada dell'eticamente corretto.
° «Si e trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di
@ lavoro, fatto di scelte coraggiose e con l'obiettivo di offrire al consumatore
prodotti rispettosi dell'ambiente e degli animali», ha dichiarato il ceo,

Piergiorgio Burei.
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Leggi anche

Sperlari riconosciuto dal Mise come marchio storico
simbolo del Made in Italy
22 febbraio 2021

Nella produzione dolciaria, la gelatina animale costituisce uno degli ingredienti
di maggior successo su scala industriale, perché consente di garantire una
gommosita che dura nel tempo. L'azienda di Cremona I'ha eliminata da tutti i
brand (Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle) nei quattro stabilimenti italiani di
Cremona, Gordona (So), San Pietro in Casale (Bo), Silvi Marina (Te).

«Sperlari rappresenta uno dei tre maggiori player nel mercato delle caramelle e
da sempre propone prodotti di qualita, realizzati con ingredienti speciali e nel
rispetto dei criteri di eticita e sostenibilita — ha proseguito Burei —. E proprio
facendo tesoro di questo grande valore, di cui ci riteniamo custodi, che abbiamo
intrapreso questa campagna, che si concretizza con il lancio sul mercato della
nuova linea di caramelle Kids».

Leggi anche
Gelato ipocalorico e probiotico, al via la sperimentazione - 4
con il latte di pecora > H

5 marzo 2021

«Abbandonare I'utilizzo di gelatina animale € una scelta etica perché aiuta a
costruire un mondo piu buono, piu pulito e piu giusto», ha commentato Silvio
Barbero, vice presidente dell'Universita delle Scienze Gastronomiche di
Pollenzo e di Slow Food, di cui Sperlari € uno dei partner strategici dal 2018

Oltre alla messa al bando della gelatina animale, il percorso di responsabilita
sociale di Sperlari passa attraverso altri asset, illustrati dal ceo. Su tutti spicca il
packaging per le caramelle smaltibile nella carta, «molto apprezzato dai
retailers», che portera a una progressiva riduzione della plastica. Si tratta di
materiali certificati Fsc (Forest Stewardship Council), rivestiti internamente da
un micro film metallizzato che garantisce la freschezza del prodotto.

L'azienda punta anche a una progressiva eliminazione da tutti i prodotti di
qualunque aroma e colorante artificiale e alla riduzione di oltre 1500
tonnellate di anidride carbonica dal 2022, attraverso il ricorso alla
“trigenerazione” nello stabilimento di Cremona.

Riproduzione riservata €

ARGOMENTI caramella comune di Cremona Piergiorgio Burei San Pietro in Casale Gordona
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165;. Sperlari mette al bando la gelatina animale
da tutte le caramelle e debutta con Kids
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FACEBOOK f
TWITTER ¥

Silvia Marzialetti

L'azienda punta anche a una progressiva eliminazione da tutti i
prodotti di aromi e coloranti artificiali e alla riduzione di oltre
1500 tonnellate di anidride carbonica dal 2022

Amido di mais e amido di patate al posto della gelatina animale. Sperlari mette al bando uno dei
principali prodotti di scarto degli allevamenti intensivi di maiali e bovini - contenuta nella
maggior parte delle caramelle morbide e gommose presenti sul mercato - e sceglie la strada
dell'eticamente corretto. La scelta & ...

Agrisole

Quotidiano del settore agroalimentare

11 Quotidiano Agrisole é il nuovo strumento di informazione per i professionisti
del settore agroalimentare. L'unico firmato Il Sole 24 Ore.

SEI UN NUOVO CLIENTE?

Per continuare a consultarlo in maniera gratuita* per quattro settimane attiva
subito la promozione.

*  possibile attivare la promozione una sola volta

SEI GIA IN POSSESSO DI USERNAME E PASSWORD?
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INDUSTRIA ALIMENTARE

Sperlari, gelatina animale via dalle caramelle: il
perché della scelta vegana

di Fausta Chiesa | 17 mar 2021

00600

MADE IN ITALY AGRO-ALIMENTARE
Vinltaly 2021 annullato, ma l'export
del vino Itallano corre (Francla
superata)

SCADENZE FISCALI

1l 16 marzo ¢ 11 tax day: scadono 89
ademplimentl. Il calendario dl marzo

LA RIFORMA DELLA PREVIDENZA

Penslone anticlpata? Le 6 (nuove)

proposte per lasciare Il lavoro prima
del 67 annl

AGEVOLAZIONI FISCALI
Superbonus, Il credito pud essere
ceduto al famitiarl? Si, ma ecco

come funziona

perlari eliminz la gelatina animale da tutte le sue caramelle made in
Italy. Lo ha annunciato viz web la stessa storica azienda dolciaria
cremonese, che possiede le marche Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle e in o
Iraliz he quattro stabilimenti produttivi: Cremong, Gordona (Sondrio), San g Lab
Pietro in Casale (Bologna), Silvi Marina (Teramo), con oltre 400
dipendenti. Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti = A
itatiani per eliminare I gelating animale e sostituiria con ingredienti di = PaSS|On ror
origine vegetale, come I"amido di mais e 'amido di patate. |nnOV6tI0n

26 MARZO

ALIMENTARE

La mozzarella di bufala diventa
digitale, I'accordo con Deliveroo

Redazione Economia
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La collabarazione con Slow Food

Lz gelatina animale, uno dei principali prodotti di scarto degli allevamenti
intensivi di maiali e bovini, & contenuta nella maggior parte delle
caramelle morbide e gommose. «Siamo intervenuti su prodotti storici e
riconosciuti dal consumatori e questo non & mai semplice, 'aspetto
organolettico non & tanto un fatto di gusto ma di consistenza e per questo
il processo ha richiesto tanto tempow, ha spiegato 'amministratore
delegato Piergiorgio Burei. Il prodotto «non costa di pil rispettoa
primg, & pid competitivo, la sfida riguarda tutto lo sviluppo che richiedono
le ricette e il fatto di dovere adattare gli stabilimenti produttivie.
Determinante per raggiungere questi risultati & stato il rapporto con
I'Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, l'universita
di Slow Food, di cui Sperlari & uno dei partner strategici dal 2018,

elme>: 4§

Scegli la
certezza,

itk
> v

LA MULTINAZIONALE FRANCESE : ~

Danone, ribaltone nel board: via il 5‘ " :‘)

ceo Faber «con effetto immediato» :ﬁ? n DAreneg
Fausta Chiesa )

Il percorse di sostenibilita

«Tutti i nostri predotti - ha detto ancora Burei - sono orzs senza gelatina
animale, unz sceltz che & parte di un percorso piQ ampio che riguarda k2
sostenibilita di Sperlari. Sziamo eliminando qualsiasi aroma e colorante
artificiale, abbiamo convertito su diversi marchi la materia prima in
materia prima italiana, stiamo lavorando per la riduzione dellz plastica e
stiamo lavorando anche per ridurre I'impatto ambientale dells
produzione attraverso 1'uso dellz trigenerazione nello stabilimento di
Cremona a partire dal 2022, con |2 riduzione di oltre 1.500 tonnellate di
Co2». L'impegno per I'ambiente prosegue con il packaging, attraverso
I'introduzione di una busta smaltibile nella carta e con certificazione Fsc
(Forest Stewardship Council), che garantisce |2 provenienzz della
carta da foreste gestite in maniera responsabile.

CONTENUTO
SPONSORIZZATO

A CURA D! YODAFONE
BUSINESS LAS

Sta arrivando una “nuova
rete” veloce: ecco come
funziona

A differenza della tecnologia
tradizionale, la Sd-Wan migliora

controllo, versatilita, velocita e
sicurezza

Borghi, paesini, montagna e
campagna uniti al digitale.
Come cambia il turismo nel
2021

d Emily Capozucca
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Corriere della Sera &
@Corriere

Sperlari, gelatina animale via dalle caramelle: perché la
scelta vegana

Sperlari, la scelta vegana: via la gelatina animale dalle caramelle made in It...
Il prodotto & stato sostituito con ingredienti di origine vegetale, come I'amido
di mais e di patate. La collaborazione con Slow Food per il percorso di ...

& corriere.it

11:15 AM - 17 mar 2021 - SocialFlow

4 Retweet 12 Mi piace
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Economia Finanza

Sperlari dice addio alla gelatina
animale nelle caramelle

Tre anni di studio e ricerca per sostituire I'ingrediente addensante con prodotti di
origine vegetale. Cambia anche il packaging

e[RRI @ di Stefania Scordio | ® 16 Marzo 2021 - 16:45

Si fa sempre piu alto il numero di aziende dell'industria alimentare che deci-
de di guardare alla sostenibilita e al'ambiente. Da Cremona arriva I'annuncio
di Sperlari sullo stop delluso della gelatina animale che viene sostituista con
I'amido di mais o I'amido di patate, evitando cosi di usare i prodotti di scarto
degli allevamenti intensivi di maiali e bovini.

RICERCA SOSTENIBILE

“Si € trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di la-
voro, fatto di scelte coraggiose e con l'obiettivo di offrire al consumatore
prodotti rispettosi del’'ambiente e degli animali - ha dichiarato Piergior-
gio Burei, ad di Sperlari - La nostra azienda rappresenta uno dei tre mag-
giori player nel mercato delle caramelle e da sempre propone prodotti di
qualita, realizzati con ingredienti speciali e nel rispetto dei criteri di eticita e
sostenibilita”

VERSO IL FUTURO

Questi sono i driver che motivano le scelte dellazienda decisa ad attuare
una vera e propria svolta green. Infatti, oltre allabbandono degli ingredienti
addensanti di origine animale, Sperlari ha scelto di prestare attenzione an-
che al packaging: le confezioni verranno infatti realizzate con una busta
biodegradabile con certificazione FSC (Forest Stewardship Council, che
certifica la corretta gestione delle foreste). Tra gli obiettivi dell'azienda dol-
ciaria c'e anche quello di fare ricorso alla trigenerazione, metodo di produ-
zione di energia elettrica combinata, all'interno dello stabilimento di Cremo-
na che dal 2022 porterebbe alla riduzione di oltre 1500 tonnellate di anidri-
de carbonica.

HERITAGE

HOUSE

Rassegna stampa ad uso esclusivo del destinatario

Spertari



Testata: tg24.sky.it 1/2 Data: 17/03/2021

AILIAMUIA MAALLT W™
sky v Esplora Sky Tg24, Sky Sport, Sky Video LOGIN

)
5 = sky[EEE QUANDOMIVACCING | NUMERI DELLA PANDEMIA  RECOVERY  MILANO DIGITAL WEEK
E SALUTE E BENESSERE News Approfondimenti Alimentazione Medicina

SALUTE E BENESSERE

Caramelle Sperlari, stop
alle gelatine di origine
animale

DIRETTA

ostituiti con mais € amido di patate uno del principal progdotti dl scarto
S degi allevamenti Intensivi af malal e bownl, contenuto nella maggior parte
dele carameile gommase present! sul mercato

conovip: § w
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pid letze del glomo
oichiarc dl aver presovs 2

Al posto della geiating animale nelle carameli2 Sperian clsara amido dl mals e amico
di patate L'azienda coiclana mette al bando uno dal principall prodottl A scarto
deg dllevament! intensivi dl malall e bovinl che & presente nella magglor parte delle
carameli2 morbice e Fommose presentl sul mercato. "SI é trattato di un percorso
iImpegnativo che ha richiesto oltre tre annl di lavoro, fatto di scelte coraggiosa e con
I'oblettivo di offrire al consumatore prodottl rispettos! dell'amblente e C]E'gll animall®
hadichlarato Il ceo & Speriarl F‘IE‘(L_’, orglo Burel

La scelta ecosostenibile

Nella produzione dolclaria, 1a gelatina animale lcona di Stile
costituisce uno degll Ingrecient! di magglor APPROFONDIMENTO
SUCCesSSO sU scala Industriale, perche Nowi Ligure, caso Pernigottl:

consente di garantire una gommosita che “Sperlari tornl a casa’ DS 3 CROSIEACK, wo @ 150¢€ ol
~ mese TAN 3,99% TAEG 5,44%

con ecoincentivi disponibil

dura neltempo. L'azienda dl Cremona l'ha

eliminata da tuttl | brand (Sperian, Galating, Sala, Dietorelle) nel quattro stabllimentl
italiani di Cremona, Gordona (S0), San Plecro In Casale (Bo), SIviMarina (Te). "Speriarn
rappresenta uno del tre maggion player nel mercato delle caramelie e da sempre
propane prodottl di qualita, realizzatl con ingredientl speciall e nel rispetto del criterl
di eticita e sostenibllita” ha agglunto Burel SCOPRI DI PIU
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GREEN AT A
Martedi, 16 marzo 2021 - 19:12:00

Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle

Svolta green per Sperlari: da oggi non verra pid utilizzata la gelatina
animale nella preparazione delle caramelle

Sperlari, colosso italiano
specializzato nella
produzione di caramelle,
torrone, torroncini,
mostarda e dolcificanti, ha
annunciato un importante
passo in tema di
sostenibilita: da oggi nella
produzione delle
caramelle non verra pid
utilizzata la gelatina
animale. Per farlo
lazienda ha dovuto
modificare tutte le sue
ricette in tutti gli
stabilimenti italiani,
sostituendo la gelatina
animale con ingredienti di
origine vegetale, come l'amido di mais e 'amido di patate.

foto dal sito www.sperlari.it
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In merito a questa scelta l'ad Piergiorgio Burei ha dichiarato: "Siamo fien di
annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids che nascono,
appunto, senza gelatina animale e rappresentano un‘offerta a valore aggiunto
nel seagmento bambino®.
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Sperlari: stop a gelatina animale in tutte le caramelle

f Red 12
nar 16 marzo 2021, 11:49 AM CET 2 minuto per la lettura SCEGLI SUBITO

ILLOGO UFFICIALE
DI MILANO CORTINA 2026.

Image fro

Roma, 16 mar. (askanews) - Stop all'uso di gelatina animale nella produzione di tutte le

caramelle Sperlari (Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle): dopo tre anni di lavoro il gruppo,
leader in Italia nei mercati dei prodotti stagionali (torrone e mostarda) e dei dolcificanti, e

secondo player nel mercato delle caramelle, con oltre 400 dipendenti in 4 siti produttivi V A ORA
(Cremona, Gordona, San Pietro in Casale, Silvi Marina) ha fatto "una precisa scelta etica”
rivedento tutte le ricette degli stabilimenti italiani per eliminare la gelatina animale e

o _ T _ . ) PIU POPOLARI
sostituirla con ingredienti di origine vegetale, come I'amido di mais e I'amido di patate.
Mario Draghi sente Emmanuel
“Tutti i nostri prodotti sono ora senza gelatina animale, una scelta che & parte di un Macron: "Se & fok dell'Ema si
riparte con Astrazeneca
percorso pill ampio che riguarda la sostenibilita di Sperlari - ha spiegato in video conferenza HuffPost Italia - Tempo di lettura 1
Piergiorgio Burei, Ceo di Sperlari - stiamo eliminando qualsiasi aroma e colorante artificiale, Fiume Seveso, parte censimento

abbiamo convertito su diversi marchi la materia prima in materia prima italiana, stiamo degli scarichi con Fuso dei droni

. . . . . . Adnkronos - Tempo di lettura: 6
lavorando per la riduzione della plastica e stiamo lavorando anche per ridurre I'impatto
“La musica & la mia vita": in

ambientale della produzione attraverso l'uso della trigenerazione nello stabilimento di Afgani ;
'ganistan le ragazze si stanno

Cremona a partire dal 2022, con la riduzione di oltre 1.500 tonnellate di Co2". ribellando all'assurdo divieto di
cantare
La gelatina animale, uno dei principali prodotti di scarto degli allevamenti intensivi di maiali Elle Italy - Tempo & lettura. 4
e bovini, & contenuta nella maggior parte delle caramelle morbide e gommose presenti sul C Id, ok Borsa Italiana a g ione su

. } W s : . 2 v 3 " Aim, debutto atteso il 18/3
mercato. Determinante il rapporto con I'Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di R
Pollenzo, I'universita di Slow Food, di cui Sperlari & uno dei partner strategici dal 2018, ha
) . . . . . Autorita antitrust Ue collaborano
permesso in questi anni all'azienda di lavorare in modo organico alla propria proposta, al con Usa e GB su fusioni

farmaceutiche

miglioramento costante della qualita di prodotti e ingredienti, alla scelta di ingredienti

naturali, al progressivo passaggio dalla plastica alla carta nelle confezioni. e
"Siamo intervenuti su prodotti storici e riconosciuti dal consumatori e questo non & mai
semplice, |'aspetto organolettico non & tanto un fatto di gusto ma di consistenza e per
questo il processo ha richiesto tanto tempo”, ha aggiunto Burei. Il prodotto "non costa di pil
rispetto a prima, & pil competitivo, la sfida & tutto lo sviluppo che richiedono le ricette e il
fatto di dovere adattare gli stabilimenti produttivi".

" 3 s : Pimstre, Pentole e Grighe In Ghis:
Sperlari attualmente & uno dei tre maggiori player nel mercato delle caramelle e da sempre per Exstarells = °
Cibo.

propone prodotti di qualita, realizzati con ingredienti speciali e nel rispetto dei criteri di

eticita e sostenibilita - ha spiegato in video conferenza Piergiorgio Burei, Ceo di Sperlari - &
proprio facendo tesoro di questo grande valore, di cui ci riteniamo custodi, che abbiamo
intrapreso questa campagna per l'eliminazione totale della gelatina animale da tutti i nostri
prodotti fatti in Italia e siamo fieri di annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove
caramelle Kids che nascono, appunto, senza gelatina animale e rappresentano un'offerta a
valore aggiunto nel segmento bambino™.
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle
caramelle

L MCIRY Rinjl 9 &

di Ansa

(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue
caramelle Made in Italy ed entra nel mondo dei bambini. “Si & trattato di un
percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte
coraggiose" spiega il gruppo. Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti
italiani per eliminare la gelatina animale e sostituirla con ingredienti di origine
vegetale, come I'amido di mais e I'amido di patate. "Siamo fieri di annunciare |l
lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids che nascono, appunto,
senza gelatina animale e rappresentano un'offerta a valore aggiunto nel segmento
bambino" ha detto I'ad Piergiorgio Burei presentanto Dinomix, dinosauri frizzanti al
palato, Sottomarini, animali marini nella variante oliata, e Incanti, fiori e farfalle
zuccherati in superficie. Con un impegno per I'ambiente che prosegue con il
packaging, attraverso l'introduzione di una busta smaltibile nella carta e con
certificazione FSC (Forest Stewardship Council, che garantisce la provenienza
della carta da foreste gestite in maniera responsabile). (ANSA).
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Sperlari: stop a gelatina animale in tutte le caramelle

f Red —
mar 16 marzo 2021, 11:49 AM - 2 minuto per la lettura B
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Image from askanews web site ¢
Roma, 16 mar. (askanews) - Stop all'uso di gelatina animale nella produzione di tutte le
caramelle Sperlari (Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle): dopo tre anni di lavoro il gruppo,
leader in Italia nei mercati dei prodotti stagionali (torrone e mostarda) e dei dolcificanti, e
secondo player nel mercato delle caramelle, con oltre 400 dipendenti in 4 siti produttivi
(Cremona, Gordona, San Pietro in Casale, Silvi Marina) ha fatto "una precisa scelta etica"
rivedento tutte le ricette degli stabilimenti italiani per eliminare la gelatina animale e PIU|

sostituirla con ingredienti di origine vegetale, come I'amido di mais e I'amido di patate.

"Tutti i nostri prodotti sono ora senza gelatina animale, una scelta che e parte di un
percorso pil ampio che riguarda la sostenibilita di Sperlari - ha spiegato in video conferenza
Piergiorgio Burei, Ceo di Sperlari - stiamo eliminando qualsiasi aroma e colorante artificiale,
abbiamo convertito su diversi marchi la materia prima in materia prima italiana, stiamo
lavorando per la riduzione della plastica e stiamo lavorando anche per ridurre I'impatto
ambientale della produzione attraverso |'uso della trigenerazione nello stabilimento di

Cremona a partire dal 2022, con la riduzione di oltre 1.500 tonnellate di Co2".
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Sperlari dice addio alla gelatina animale
nelle caramelle

FINANCIALOUNGE  Economia @ 1 ora fa (16.03.2021 17:00)

Sperlari dice addio alla gelatina animale nelle caramelle

Tre anni di studio e ricerca per sostituire I'ingrediente addensante con
prodotti di origine vegetale. Cambia anche il packaging

Si fa sempre piu alto il numero di aziende dell'industria alimentare che decide di
guardare alla sostenibilita e al’'ambiente. Da Cremona arriva I'annuncio di
Sperlari sullo stop dell’'uso della gelatina animale che viene sostituista con I'amido
di mais o I'amido di patate, evitando cosi di usare i prodotti di scarto degli
allevamenti intensivi di maiali e bovini.

RICERCA SOSTENIBILE

“Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro,
fatto di scelte coraggiose e con I'obiettivo di offrire al consumatore prodotti
rispettosi dell’ambiente e degli animali — ha dichiarato Piergiorgio Burei, ad
di Sperlari — La nostra azienda rappresenta uno dei tre maggiori player nel
mercato delle caramelle e da sempre propone prodotti di qualita, realizzati con
ingredienti speciali e nel rispetto dei criteri di eticita e sostenibilita”...

Continua la lettura

** Il presente articolo é stato redatto da FinanciaLounge
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Sperlari dice addio alla gelatina
animale nelle caramelle

Tre anni di studio e ricerca per sostituire l'ingrediente addensante con prodotti di
origine vegetale. Cambia anche il packaging

Y @ di Stefania Scordio | ® 16 Marzo 2021 - 16:45

Si fa sempre piu alto il numero di aziende dell'industria alimentare che deci-
de di guardare alla sostenibilita e all'lambiente. Da Cremona arriva I'annuncio
di Sperlari sullo stop delluso della gelatina animale che viene sostituista con
I'amido di mais o 'amido di patate, evitando cosi di usare i prodotti di scarto
degli allevamenti intensivi di maiali e bovini.

RICERCA SOSTENIBILE

“Si e trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di la-
voro, fatto di scelte coraggiose e con l'obiettivo di offrire al consumatore
prodotti rispettosi dell'ambiente e degli animali - ha dichiarato Piergior-
gio Burei, ad di Sperlari — La nostra azienda rappresenta uno dei tre mag-
giori player nel mercato delle caramelle e da sempre propone prodotti di
qualita, realizzati con ingredienti speciali e nel rispetto dei criteri di eticita e
sostenibilita”

VERSO IL FUTURO

Questi sono i driver che motivano le scelte dellazienda decisa ad attuare
una vera e propria svolta green. Infatti, oltre allabbandono degli ingredienti
addensanti di origine animale, Sperlari ha scelto di prestare attenzione an-
che al packaging: le confezioni verranno infatti realizzate con una busta
biodegradabile con certificazione FSC (Forest Stewardship Council, che
certifica la corretta gestione delle foreste). Tra gli obiettivi dell'azienda dol-
ciaria c'e¢ anche quello di fare ricorso alla trigenerazione, metodo di produ-
zione di energia elettrica combinata, all'interno dello stabilimento di Cremo-
na che dal 2022 porterebbe alla riduzione di oltre 1500 tonnellate di anidri-
de carbonica.

HERITAGE

HOUSE

Rassegna stampa ad uso esclusivo del destinatario

Spertari



Testata: businessinsider.com

Data: 16/03/2021

BUSINESS
INSIDER

ITALIA

Vai alla pagina di FinanciaLounge

Sperlari dice addio alla
gelatina animale nelle
caramelle

(© 30 MINUTI
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Tre anni di studio e ricerca per sostituire 1’ingrediente
addensante con prodotti di origine vegetale. Cambia anche il
packaging

Si fa sempre piu alto il numero di aziende dell’industria
alimentare che decide di guardare alla sostenibilita e
all’ambiente. Da Cremona arriva I’annuncio di Sperlari sullo
stop dell’uso della gelatina animale che viene sostituista con
I’amido di mais o I’amido di patate, evitando cosi di usare i
prodotti di scarto degli allevamenti intensivi di maiali e
bovini.

RICERCA SOSTENIBILE

“Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre
tre anni di lavoro, fatto di scelte coraggiose e con I’obiettivo di
offrire al consumatore prodotti rispettosi dell’ambiente e
degli animali — ha dichiarato Piergiorgio Burei, ad di
Sperlari — La nostra azienda rappresenta uno dei tre maggiori
player nel mercato delle caramelle e da sempre propone
prodotti di qualita, realizzati con ingredienti speciali e nel
rispetto dei criteri di eticita e sostenibilita”...

Continua la lettura
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle Da
scelta etica nuovi prodotti per i bambini

14:09 1 No comments

- RIPRODUZIONE RISERVATA %ﬁ: 3
ARggone
ROMA

(ANSA) - ROMA, - Sperlari eimina la gelatna animale da
tutte le sue caramelle Made in Italy ed entra nel mondo
dei bambini.

“Si & trattato di un percorso impegnativo che ha
richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte
coraggiose” spiega il gruppo.

Sperlari ha rivisto le sue ricatte in tutt gli stabiliment
italiani per eliminare la gelatina animale e sostituirla con
ingredient: di origine vegetale, come 'amido di mais e
I'amido di patate. “Siamo fieri di annunciare il lancio sul
mercato delle nostre nuove caramelle Kids che nascono,
appunto, senza gelatna animale e rappresentano
un'offerta a valore aggiunto nel segmento bambino® ha
detto I'ad Piergiorgio Burei presentanto Dinomix,
dinosauri frizzanti al palato, Sottomarini, animali marini
nella variante oliata, e Incant, fiori e farfalle zuccherati in
superficie. Con un impegno per 'ambiente che prosegue
con il packaging, attraverso l'intreduzione di una busta
smaltivile nella carta e con certficazione FSC (Forest
Stewardship Council, che garantisce la provenienza della
carta da foreste gestite in maniera responsabile).
(ANSA).

HERITAGE
HOUSE.

Rassegna stampa ad uso esclusivo del destinatario

perfari



Testata: Informazione Finanza - Twitter Data: 17/03/2021

informazione finanza
@infoiteconomia

Scelta etica di Sperlari: via la gelatina animale da tutte
le caramelle gommose

Scelta etica di Sperlari: via la gelatina animale da tutte le caramelle gommo...
“La gelatina animale & un processo che ha origine da carcasse e scarti
animali, solitamente suini e bovini”, ha dichiarato Silvio Barbero, Vice ...

& informazione.it

9:10 PM - 17 mar 2021 - Informazione Post
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Sperlari, gelatina animale via dalle caramelle: il perché
della scelta vegana

Sperlari, la scelta vegana: via la gelatina animale dalle caramelle made in It...
Il prodotto & stato sostituito con ingredienti di origine vegetale, come I'amido
di mais e di patate. La collaborazione con Slow Food per il percorso di ...

& corriere.it

8:10 AM - 18 mar 2021 - IFTTT
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle: Da
scelta etica nuovi prodotti per i bambini
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle - Economia

Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue caramelle Made in Italy ed
entra nel mondo dei bambini. "Si e trattato di un percorso impegnativo che h...
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Sperlari elimina la gelatina animale
dalle sue caramelle made in ltaly

La scelta etica annunciata oggi a Milano, insieme
all'introduzione della gamma Kids
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Sperlari ha annunciato di aver eliminato la
BeTTaLY gelatna animale dalla produzione di tutte le

- sue marche di caramelle (Sperlari, Galatine,
Saila, Dietorelle) prodotte da sempre nei
quattro stabilimenti ialiani di Cremona,
Gordona (SO), San Pietro in Casale (BO),
Sivi Marina (TE). Si & trattato di un
percorso impegnativo che ha richiesto oltre
tre anni di lavoro, fatto di scelte coraggiose e con |'obiettivo di...
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Nestlé spiega come
diventera zero-emission
entro il 2050

Prosegue spedito limpegno
del Gruppo Nestié nella
contrasto globale al climate
change. Pi0 specificamente,
nellarea Emena (Europa,
Medio Orente, Afnca del
nord) lobiettivo & di
raggungere le z...

Pasticceria: ecco i
campioni della colomba
italiana

Nella splendida comice di
Villa Campolieto, una delle
pd belle dimore storiche
dell'Ente delle Ville
Vesuviane & Ercolano in
provinca di  Napoli, la
Federazione Intemazionzle

Simili Pasticcena Gelatena e...
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SPERLARI: STOP ALLA GELATINA ANIMALE IN
TUTTE LE CARAMELLE

16marzo 2021 ® 73

o B

L’AGNELLO DIDIO

30 marzo 2018

Il vegetarismo é stato spesso considerato una
decisione eretica, una scelta che mette in
discussione le gerarchie stabilite da Dio (Libro
della genesi, capitolo...

Stop alla gelatina animale in tutte le caramelle Made in Italy: questa la scelta di
Sperlari, colosso dolciario in provincia di Cremona. “Si é trattato di un percorso
impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte coraggiose” spiega
il gruppo, come riporta Ansa. Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti
italiani per eliminare la gelatina animale e sostituirla con ingredienti vegetali, come
I'amido di mais e I'amido di patate. “Siamo fieri di annunciare il lancio sul mercato
delle nostre nuove caramelle Kids che nascono, appunto, senza gelatina animale e
rappresentano un‘offerta a valore aggiunto nel segmento bambino” ha detto I'ad
Piergiorgio Burei presentando Dinomix, dinosauri frizzanti al palato, Sottomarini,
animali marini nella variante oliata, e Incanti, fiori e farfalle zuccherati in superficie.
Con un impegno per |'ambiente che prosegue con il packaging, attraverso
l'introduzione di una busta smaltibile nella carta e con certificazione FSC (Forest
Stewardship Council, che garantisce la provenienza della carta da foreste gestite in
maniera responsabile).

(La sede di Sperlari 2 Cremona, foto da Wikipedia)
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SPERLARI TOGLIE LA GELATINA ANIMALE DALLE SUE CARAMELLE
16 Marzo 2021

Un grande passo verso il rispetto dell'ambiente e del benessere animale quello che ha
compiuto Sperlari, industria nata nel 1836, specializzata in prodotti stagionali e dolciari e dal
2019 inserita nel Registro dei Marchi Storici di interesse nazionale istituito dal Ministero dello
Sviluppo Economico: |'eliminazione della gelatina animale dalle proprie caramelle — brand:
Sperlari, Galatine, Saila e Dietorelle — e la sostituzione di essa con amidi di mais e patate.

In conferenza stampa Piergiorgio Burei, CEO Sperlari, spiega i motivi del cambiamento,
supportato da Silvio Barbero, vice presidente Universita delle Scienze Gastronomiche di
Pollenzo e vice presidente Slow Food, che, con il proprio istituto, affianca da tempo Sperlari in
questo percorso di responsabilita sociale.

Fino a oggi i derivati dei tessuti connettivi di suini e bovini erano l'ingrediente principale di
caramelle gommose per bambini, ma i vertici dell'azienda hanno deciso di investire anni e
ricerca per riformulare le ricette ed eliminarli.

I motivi non riguardano gli aspetti nutrizionali e salutistici, praticamente invariati, ma rientrano
in un percorso piu ampio che riguarda I'ecosostenibilita e che portano a modificare non solo le
formulazioni dei prodotti — che ora, per lo stesso motivo, contemplano anche nettari di frutta al
posto di aromi e coloranti artificiali e la preferenza di materie prime made in Italy - ma anche
gli stabilimenti, visto che la lavorazione della gelatina ha un impatto ambientale pesante sul
territorio, immettendo nell'ambiente scarti inquinanti e miasmi. Includere poi nella filiera gli
allevamenti intensivi & inaccettabile per il benessere animale.

Il cambio di ricetta non impatta sul gusto, in quanto sia le gelatine animali sia gli amidi usati
sono insapore e inodore. Lingredientazione vegetale ha poi il pregio di essere piu faciimente
tracciabile, valore aggiunto di trasparenza e del made in Italy.

Nessun test effettuato sui consumatori per capire cosa avrebbero o meno
gradito, nessun marchio “vegan” per attirare nuovi mercati eventualmente —
attenzione alla lista ingredienti dei vari brand, non tutti 100% vegetali! -
compatibili.

“Abbiamo usato — afferma il CEO Burei — grande cautela nell'intervento su
prodotti storici che hanno gia un rapporto consolidato con il consumatore;
riuscire a rispettare le caratteristiche conosciute e amate é stata la parte difficile”.

La scelta etica é decisa e irreversibile. Ma non solo: Sperlari & |la prima azienda che immette sul mercato un packaging

fatto di carta riciclabile e certificata FSC. Lo stiamo vedendo con il lancio sul mercato delle nuove caramelle Kids - che

nascono, appunto, senza gelatina animale - in arrivo dallo scorso febbraio negli store e il cui lancio pubblicitario & previsto

ad aprile.
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E anche oggi la nostra bella notizia ce la siamo portati a
casa!

Bravissima #Sperlari, che ha compiuto questa scelta
storica importantissima!

#FridaysForFuture #GreenNewDeal #caramelle
#gelatina #animale #ecosostenibilita

Sperlari toglie la gelatina animale dalle sue caramelle

Un grande passo verso il rispetto dell'ambiente e del benessere animale
guello che ha compito Sperlari, industria nata nel 1836, specializzata in ...
& funnyvegan.com
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E anche oggi la nostra bella notizia ce la siamo portati a casa! Bravissimi i
vertici di Sperlari, che hanno compiuto questa scelta storica

Elisa Orlandotti ' o
. L ) importantissima!
Coordinatrice di redazione,
giornalista, ufficio stampa E da cremonese sonc doppiamente orgegliosa!
Visualizza il profilo
completo La news su #FVmagazine di FunnyVeg Srl; grazie a Piergiorgio Burei, silvio

barbero e Stefania Bambini.

#FridaysForFuture #GreenNewDeal #caramelle #gelatina #animale

#ecosostenibilita

Sperlari toglie la gelatina animale dalle sue caramelle

funnyvegan.com « 2 min di lettura
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GreenStyle » Alimentazione » Stop alla gelatina animale, Sperlari la elimi...

Stop alla gelatina animale,
Sperlari la elimina da tutte
le caramelle

17 Marzo 2021 o

Gelatina animale, le caramelle saranno realizzare

unicamente con ingredienti di origine vegetale.

Parllamo di: Dieta Vegetariana

stop alla gelatina animale da tutte le caramelle a marchio Sperlari. E
questa l'interessante novita che l'azienda italiana ha voluto annunciare in
questi glornd, un passo importante che rguardera tutt | prodotti dolciarn
del gruppo di origine cremonese. I dervatl animali saranno sostituitl da
prodottt analoghi vegetali, come 'amido di mats e l'amido di patate.

Le nuove ricette sono state gia inoltrate a tuttl gt stabtlimenti, dove trova-
no lavoro 400 dipendenti. Tra i brand coinvolti, anche Saila, Dietorelle e
Galatine.

Celle Fotovoltaiche

La gelatina di origine animale proviene daglt scartd di allevament inten-
sivi di bovini e suini e, normalmente, viene impiegata nell'industria ali-
mentare per la creazione di caramelle e altrt dolcl. In particolare, questa
sostanza conferisce |'effetto gommoso al prodotto, una delle caratteristi-
che pli apprezzate dal consumatort.

eonardo DiCaprio, appello al fan: manglate vegan

Lannuncio della nnuncta alla gelatina animale, in favore di soluzioni com-
pletamente vegetall, € nata grazie anche alla collaborazione di Sperlari con
I'Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo e alla colla-
borazione con Slow Food. Cosl ha splegato l'amministratore delegato del
gruppo, Plergiorgio Burei:

n Siamo intervenuti su prodotti storici € riconosciuti dal consumatort e
questo non ¢ mai semplice, l'aspetto organolettico non é tanto un fatto
di gusto ma di consistenza e per questo il processo ha richiesto tanto
tempo. Il prodotto non costa di pidi rispetto a prima, ¢ pitt competitivo,
L ! F 7 F P
la sfida riguarda tutto lo sviluppo che richiedono le ricette e il fatto di
] g J

dovere adattare gli stabilimenti produttivi

Non ¢ l'unico progetto in ottica ambientale, o di tutela nei confronti degli
animali, che la famosa azienda cremonese sta portando avantl. Cosi come
spiega 1l Cornere della Sera, la societa sta anche lavorando per eliminare
l'uso di coloranti e aromi artificlali, ndurre la plastica nell'tmpiant e dimi-
nuire fortemente la produzione di anidride carbonica dalle strutture di
produzione. Lo stesso anche sul packaging, dove verranno presto introdottt
degli involucri biodegradabili.
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Stop alla gelatina animale, Sperlari la elimina da tutte le
caramelle

Stop alla gelatina animale, Sperlari la elimina da tutte le caramelle
Gelatina animale, stop in Sperlari: le caramelle saranno realizzare
unicamente con ingredienti di origine vegetale.

& greenstyle.it
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No alla gelatina animale: il mantra delle

caramelle Sperlari 1Nuovo
Messaggio
Per Te

Una scelta etica, ma non solo per la Sperlari di Cremona, storica azienda dolciaria,

che @ stata inserita nel Registro dei Marchi Storici di Interesse Nazionale in Codice Sconto
occasione dei sui 185 anni del 99%
disponibile.
tratta di una scelta etica, ma non solo per |z Sperlari ¢i Cremona, storica azienda Quasi gratis.
dolciaria. Gelatina Animale nella caramellz? No, grazie! E 1l titolo della conferenza
_ stampa in programma la settimana prossima via s\gc, durante la quale lms’ve"a.".mc Coupon World

Silvio Barbero, vicepresidente di Slow Food e dellUniversita di Pollenzo e il ceo di Sperlari,
Piergiorgio Burei

Apri >

Lazienda é stata fondata 185 anni fa

No alla gelatina animale

Una decisione che fara discutere e impone riflessioni pure aghi altri produttori del settore. £ per
a Sperlari, @ un traguardo assieme allingresso nel Registro dei Marchi Storici di Interesse
Nazionale in occasione dei 185 anni dell'azienda fondata nel lontano 1835, in uno storico
negozio di Cremona da un imprenditore visionario, Enea Sperlari

Le caramelle nel Registro Storico

Uazienda & oggi leader nel mercato dolciario e simbolo del Made in Italy in tutto il mondo. Nel N~
Registro Storico fanno il loro ingresso, insieme al marchio e al logo Sperlari, anche il marchio

Galatine (la famosa caramella al latte inventata in italia nel 1956 e prodotta con latte 100%

nostrano nello stabilimento di Cremona) e il marchio Salla (fondata nel 1937 con l'acronimo * ulu

Societa Anonima Industriale Liquirizie Abruzzese® che si produce con liquirizia e menta 100%
taliane nello stabilimento di Silvi Marina in Abruzzo)

«Tutti | nostri Marchi - ha dichiarato il ceo di Sperlari, Burei - fanno parte della storia di questo
Pzese. Hanno accompagnato generazioni € da sempre vengono predotti nei quattro
stabilimenti di Cremona, Sondrio, Bologna e Teramo con ampio impiego di materie prime
ocali. Diventare parte del Registro dei Marchi di Interesse Nazionale @ quindi per noi grande
motivo di orgoglios
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Una scelta etica, ma non solo per la Sperlari di Cremona, storica
azienda dolciaria, che & stata inserita nel Registro dei Marchi Storici di
Interesse Nazionale in occasione dei sui 185 anni

No alla gelatina animale: il mantra delle caramelle Sperlari

Una scelta etica, ma non solo per la Sperlari di Cremona, storica
azienda dolciaria, che & stata inserita nel Registro dei Marchi ...
&’ italiaatavola.net
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Gelatina animale nelle caramelle? No, Grazie!
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IL NOTIZIARIO DELLA
DISTRIBUZIONE MODERNA

Speriari elimina la ge'atina animale da tutte le sue caramelle Made n lialy ed entra
orgoglicsa nel mondo del bambini.

Gla " 3
™ La scealta etica di Spevian annunciata & Milano insieme all'Universita degli Studi df Scienze
Gastronomiche di Pollenzo, 'ateneo di Slow Food.

marche di caramelle - Speriar, Galatine, Salla, Detorelle - che sono prodotte da sempre ne
quattro stabilimenti taliani di Cremona, Gordona (SO), San Pletro in Casale (B0), Sivi
Marina (TE). Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro,
fatto di scelte coraggiose e con I'obiettve di offrire al consumatore non solo prodotti
buonissmi, ma anche rispettosi dell'ambiente e degli animal. - Maxi Zoo invita a sostenere la

Sperlari annunca di aver eliminato la geatna anmale galla produz.one adi tutte le sue
@ L‘P.:”E":';w"t
S0
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Non sempre || consumatore sa che la gelatina anmale, uno del principall prodott! di scarto campagna pro Servizio
degli allevamenti ntensivi di malali e bovini, & contenuta nella maggior parte delle caramelle nazionale cani guida
morbide e gommose presenti sul mercato. Per una precisa scelta etica, nel corse degli ultmi
tre anni Speriari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti italani per eliminare la gelatina
animale e sostituirla con ingredient! di origine vegetale, come I"amido di ma's e |"amido di
patate. Oggl le caramelle Sperlari, Galatine, Dietorelle e Salla - che Speriari da sempre
produce in Italia con largo mpiego di ingredienti italiani (ad esempio |l latte delle Galatine, la
liquiriza e la menta di Salla, | nettar di frutta di Speriari) - sono ancora pil buone e pid
ricche di gusto, lbere dall"mpiego di gelatina animale*.

Mulino Bianco lancia |
“Balocchi Choco"

Largo all'e.commerce: Ferrero

“Sperlar| attuaimente & uno del tre maggiori player nel mercato delle caramelle e da sempre chiude | 61 negozi di °
propone prodott di qualita, realizzati con ingredient! spec.all e nel rispetto del criter! d Thorntons

eticta e sostenibilita”, ha dichiarato Pierglorgio Burei (nela foto in aito), CEO di Sperlari. “E

proprio facendo tesoro di questo grande valore, di cul ¢l riteniamo custodi, che abblamo

intrapreso questa campagna per I'elminazione totale della gelatina animale da tutti | nostri Techneretail
prodott! fatti in Italia e siamo fieri di annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove

) caramelle Kids che nascone, appunto, senza gelatna anmale e rappresentanc un'offerta a
valore aggiunto nel segmento bambino®. Click and Collect: attivato il

Il rapporto con 'Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, I'universita servizio Bennet Drive a
di Siow Food di cul Speriari & uno del Partner Strategic dal 2018, ha permesso n quest Cesano Boscone e Nerviano
anni all’Azienda di lavorare in modo organico alla propria propesta di Made in ltaly, al (M1)
miglioramento costante della qualitd di prodotti e ingredienti, alla sceita di ingred.enti

A natural, al progressivo passaggo dalla plastica alla carta nelle confezion! e, in generale, per
una relazione miglore con I"ambiente in cui viviamo.

“La gelatina animale & un processo che ha origine da carcasse e scarti animali, soltamente w Fabrizio Airoldi & il nuovo

Featured

sun e bovinl", ha dichiarato Silvio Barbero (nela foto sotto), Vice Presidente dell'Universita Country Managing Director di
delle Scienze Gastronomiche di Pollenzo e di Slow Food. “Abbandonare I'utizzo di gelatina Geodis in Italia

animale & una sce'ta etica perché awuta a costruire un mondo pil bucno, pil pulto e pil

glusto®.

Safe shopping: il sistema
In coerenza con il percorso intrapreso, Spertari incontra Il magice mondo del bambini Microlog ges:Isc:JIe presenze
lanciando una gamma di prodotti kids senza gelatina animale: Dinomix, fantastici dnosauri presso | punti vendita

frizzanti al palato, Sottomarini, smpatici anmali marini nella variante oliata, e Incanti,
originali fieri e farfalle zuccherati in superficie.

La nuova proposta Kids di Speriari

Un pack innovativo nelle caramelle: una busta smaltibile nella cara e certificata FSC

Limpegno per I"'ambiente prosegue con Il packaging, attraverso I'introduzione di una busta
estremamente innovativa perché smaltibile nella carta. Materiall garantiti (a certificazione
FSC - Forest Stewardship Council® - garantisce la provenienza de''a carta da foreste gestite
in maniera responsabile, per tutelare a loro sopravvivenza per le generazioni future) e solo
un micro film metalizzato che riveste internamente la busta per garantre la freschezza del
prodotto, permettendone comungue lo smaitimento con la carta.

Disponibili da oggl nel migliori negozi e su spaccio.speriari.it, le nuove caramelle Speriari
sono proposte ad un prezzo veramente interessante: solo 0,99 euro per || sacchetto da 140
grammi.

* In acuni punti vendita potrebbero ancora essere presenti referenze con gelatina anmale,
frutto di code di magazzino e destinate a esaurrsi a breve.

Fondata ne! 1836, Speriari & leader in Itala nel mercati del prodott stagional (torrone e
mostarda) e del dolcificanti, ed & Il sacondo player nel mercato delle caramele. | brand pil
conoscuti sono Sperlari (caramelle - Gelées alla frutta e moite altre, | famoso torrone, |
torroncini ed | Morbidelll, la mostarda), Salla (caramelle rinfrescant! di liquiriza e menta),
Gaatine (le storiche, originall tavolette al latte), Dietorelle (caramelle senza zucchero) e
Dietor (doicificant). Sperlar implega oitre 400 d pendent! presso | propri uffici di Milano e
Cremona e quattro siti produttivi. Dal 2017 & di proprieta del Gruppo Katjes International.
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Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue caramelle. E fa il suo
ingresso nel mondo dei bambini

16 Marzo 2021 - 15:15 | Categorie: Dolci&Salati, in evidenza | Tag: caramelle
gommose, gelatina animale, gelatina vegetale, sperlari

Cremona - Sperlari ha eliminato la gelatina animale dalla produzione di tutte le
sue marche di caramelle. Un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni
di lavoro, con l'obiettivo di offrire al consumatore prodotti buoni ma anche
rispettosi dell'ambiente e degli animali. Lannuncio arriva direttamente
dall’azienda in occasione della conferenza stampa virtuale dal titolo ‘Gelatina
animale nelle caramelle? No, Grazie! realizzato in collaborazione con ['Universita
degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, l'ateneo di Slow Food. Per una
precisa scelta etica, dunque, le caramelle Sperlari, Galatine, Dietorelle e Saila -
che l'azienda da sempre produce nei siti di Cremona, Gordona (So), San Pietro in
Casale (Bo), Silvi Marina (Te) con largo impiego di ingredienti italiani — sono
realizzate con ingredienti di origine vegetale come l'amido di mais e l'amido di
patate. In coerenza con il percorso intrapreso, Sperlari fa il suo ingresso nel
mondo dei bambini lanciando una gamma di prodotti kids: ‘Dinomix’, dinosauri
frizzanti al palato, ‘Sottomarini’, simpatici animali marini nella variante oliata, e
‘Incanti’, Fiori e farfalle zuccherati in superficie. Le nuove referenze, realizzate
senza gelatina animale, senza coloranti artificiali, solo con aromi naturali, sono
caratterizzate da un pack innovativo: una busta smaltibile nella carta e
certificata Fsc. Disponibili da oggi, sono proposte al prezzo di 0,99 euro per il
sacchetto da 140 grammi.

GROCERY  LUXURY MERCATO ORTOFRUTTA PASTA&RISO RETAIL SALUMI

La Came Salada, specialita della
tradizione trentina, si puo gustare
cruda a carpaccio o come tartare,
oppure cotta, scottata per pochi
secondi alla piastra, accompagnata
da legumi o da verdure
cotte o crude a piacere.
Scoprila sul nostro sito:
www.salumificiovalrendena.it
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Sperlari annuncia di aver elimi la gelati imale dalla produzi di tutte le sue marche di caramelle - rlari, Galatine, Saila, Di - che sono

g P

prodotte da sempre nei quattro stabilimenti italiani di Cremona, Gordona (S0), San Pietro in Casale (BO), Silvi Marina (TE). Si e trattato di un percorso
impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte coraggiose e con l'obiettivo di offrire al consumatore non solo prodotti buonissimi, ma anche
rispettosi dell'ambiente e degli animali

Non sempre il consumatore sa che |a gelatina animale, uno dei principali prodotti di scarto degli allevamenti intensivi di maiali e bovini, & contenuta nella
maggior parte delle caramelle morbide e gommose presenti sul mercato. Per una precisa scelta etica, nel corso degli ultimi tre anni Sperlari ha rivisto le sue
ricette in tutti gli stabilimenti italiani per eliminare la gelatina animale e sostituirla con ingredienti di origine vegetale, come I'amido di mais e I'amido di patate.
0Oggi le caramelle Sperlari, Galatine, Dietorelle e Saila - che Sperlari da sempre produce in Italia con largo impiego di ingredienti italiani (ad esempio il latte
delle Galatine, la liquirizia e la menta di Saila, i nettari di frutta di Sperlari) — sono ancora pil buone e pil ricche di gusto, libere dall'impiego di gelatina
animale*
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“Sperlari attualmente é uno dei tre maggiori player nel mercato delle caramelle e da sempre propone prodotti di qualita, realizzati con ingredienti
speciali e nel rispetto dei criteri di eticitd e sostenibilita", ha dichiarato Piergiorgio Burei, CEO di Sperlari. *E proprio facendo tesoro di questo grande illa) - 1y CUGINA, sE¥GLI
valore, di cui ci riteniamo custedi, che abbiamo intrapreso questa campagna per l'eliminazione totale della gelatina animale da tutti i nostri prodotti fatti in ltalia e . ﬁlEéYg Lng
siamo fieri di annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids che nascono, appunto, senza gelatina animale e =
rappresentano un‘offerta a valore aggi nel seg to bambino”.

Il rapporto con I'Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, I'universita di Slow Food, di cui Sperlari & uno dei Partner Strategici dal 2018, ha

permesso in questi anni all'Azienda di lavorare in modo organico alla propria proposta di Made in Italy, al miglioramento costante della qualita di prodottie
ingredienti, alla scelta di ingredienti naturali, al progressivo passaggio dalla plastica alla carta nelle confezioni e, in generale, per una relazione migliore con

scoPi o1 MO | 7

'ambiente in cui viviamo."La gelatina animale & un processo che ha origine da carcasse e scarti animali, solitamente suini e bovini™, ha dichiarato Silvio Barbero,

Vice Presidente dell'Universita delle Sci Gastr iche di Poll e di Slow Food."Abbandonare ['utilizzo di gelatina animale & una scelta etica perché
aiuta a costruire un mondo pit buono, pil pulito e pit giusto®.

La nuova irresistibile proposta Kids di Sperlariln coerenza con il percorso intrapreso, Sperlari incontra il magico mondo dei bambini lanciando una gamma di
prodotti kids senza gelatina animale: Dinomix, fantastici dinosauri frizzanti al palato, Sottomarini, simpatici animali marini nella variante oliata, e Incanti, originali
fiori e farfalle zuccherati in superficie.

e

Un pack i ivo nelle car lle: una busta smaltibile nella carta e certificata FSCLimpegno di Sperlari per I prosegue con il packaging, attraverso

Fintroduzione di una busta estremamente innovativa perché smaltibile nella carta. Materiali garantiti (la certificazione FSC — Forest Stewardship Council® -
garantisce la provenienza della carta da foreste gestite in maniera responsabile, per tutelare la loro sopravvivenza per le generazioni future) e solo un micro film
metallizzato che riveste internamente la busta per garantire la freschezza del prodotto, permettendone comungue lo smaltimento con la carta.

La miglior caramella per il tuo bambino e tutta la famiglialLe nuove caramelle Sperlari sono buone e rispettose dell'ambiente perché senza gelatina animale,
senza coloranti artificiali, solo con aromi naturali. Come da tradizione, nascono a Gordona (S0), nel cuore del nostro territorio, e sono arricchite con

deliziosi nettari di frutta rigorosamente italiani. Sono inoltre sostenibili grazie al pack smaltibile in carta e certificato FSC.

Disponibili da oggi nei migliori negozi e su spaccio.sperlari.it, le nuove caramelle Sperlari sono proposte ad un prezzo veramente interessante: solo 0,99 euro per
il sacchetto da 140 grammi.

* In alcuni punti vendita potrebbero ancora essere presenti referenze con gelatina animale, frutto di code di magazzino e destinate a esaurirsi a breve.

FOOD AFFAIRS

ARTICOLI CORRELATI

HERITAGE
HOUSE.

. . . *
Rassegna stampa ad uso esclusivo del destinatario pe‘oeor‘

RADIZIONE ITALIANA DAL 1836



Testata: Foodaffairs - Twitter Data: 16/03/2021

<~  Twitta

Foop| FoodAffairs.it
affaufs  @foodaffairs_it

Sperlari elimina la gelatina animale dalle caramelle Made
in Italy ed entra nel mondo dei bambini con un pack
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Food Affairs

FoodAffairs.it @ comunicazione, influencer, blogger,
media, sostenibilita, advertising, marketing, trend, tech e tante

altre cose nel food & beverage, Gdo e Horeca.

Queste le principali news di oggi:

| nuovi Pesti di Pomodoro Mutti debuttano in comunicazione. Una

campagna McCann racconta questi preziosi alleati in cucina —
GUARDA LO SPOT

Trend. Italiani popolo di cuochi online. GialloZafferano nella TOP TEN
MONDIALE DEI SITI DI FOOD. Comscore: Food Publishing

particolarmente vivace nel corso dell’ultimo anno

Trend. Come sono cambiate le abitudini di acquisto del consumatore

nella GDO? Secondo Youthquake il 75% degli utenti predilige una

comunicazione diretta con email ed sms e premia i brand che...

Prosciutto di San Daniele DOP: i dati di mercato 2020. Produzione a

2.5 milioni, esportazioni in flessione, 21,3 milioni di confezioni pre-

affettato

Sigep Exp. Emotivita, sicurezza e comunicazione: le nuove ricette per il

‘Sistema Gelato’ in Italia

ACQUA S.BERNARDO sposa la pizza e per il secondo anno arriva a

casa con il Pizza Village @Home Experience

Di Marco presenta la nuova brand identity e lancia una campagna di

comunicazione per svelare il segreto della Pinsa Romana

Sacla sceglie The Ad Store come agenzia creativa e PR

Disaronno Velvet si aggiudica il Premio all'lnnovazione “Eletto Prodotto

dell'Anno” 2021

Riso Gallo tra i sottoscrittori dell'aumento di capitale di RiceHouse,

startup che trasforma gli scarti della lavorazione del riso in materiali per
la bioedilizia

Sperlari elimina la gelatina animale dalle caramelle Made in ltaly ed

entra nel mondo dei bambini con un pack innovativo e busta smaltibile

Marco Pesaresi & il nuovo Direttore Generale di Ferrarelle
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Sperlarni annuncia di aver eliminato la gelatina animale dalla produzione di tutte ke sue marche

di caramelle - Sperlari, Galatine, Saila, Dictorelle - che sono prodotte da sempre nei quattro
stabiliments italiani di Cremona, Gordona (SO), San Pictro in Casale (BO), Silvi Marina (TE).
Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte
coraggiose ¢ con l"abiettivo di offrire al consumatore noa solo prodott: buonissimi, ma anche
nspettosi dell”ambiente e degli animals.

Non sempre il consumatore sa che la gelatina animale, uno dei prancipali prodotti di scarto
degli allevamenti intensivi di maiali ¢ bovini, & contenuta nella maggior parte delle caramelle
marbade ¢ gommose presenti sul mercato.

Per una precisa scelta etica, nel corso degli ultimi tre anni Sperlar ha rivisto le sue ricette in
tutti gli stabilimenti italiani per eliminare la gelatina animale ¢ irla con ingredsenti di
arigine vegetale, come "amido di mais ¢ 'amido di patate. Ogg: le caramelle Sperlan,
Galatine, Dictorelle ¢ Saila - che Sperlari da sempre produce in talia con largo impéego di
ingredienti italiani (ad esempio il latte delle Galatine, la liquirizia ¢ la menta di Saila, i nettar
di frutta di Sperlari) - sono ancora pid buone e pii ricche di gusto, libere dall impiego di
gelating animale®.

“Sperlan attualmente & uno dei tre maggson player nel mercato delle caramelle e da sempre
propone prodotti di gualita, realizzati con ingredienti speciali ¢ nel rispetto dei criteri di eticita
e sostenibilita”, ha dichiarato Piergiorgio Burei, CEO di Sperlari. “E propeio facenda tesoro di
questo grande vadore, di cui ci riteniamo custods, che abbiamo intrapreso questa campagna per
I"eliminazione totale della gelating animale da tutti i nostr prodotti fatti in Halia e siamo fieri di
annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids che nascono, appunto, senza
gelatina animale ¢ rappresentano un’offerta a valore aggiunto nel segmento bambina™.

11 rupporto con |"Universith degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, I'universita di
Slow Food. di cui Sperlari @ uno dei Partner Strategaci dal 2018, ha permesso in questi anni

all’ Azienda di lavorare in modo organico alla propria proposta di Made in Italy, al
miglioramento costante della qualita di prodotti ¢ ingredienti, alla scelta di ingredients naturali,
al progressivo passaggio dalla plastica alla carta nelle confezsoni ¢, in generale. per una
relazione migliore con I"ambiente in cui viviamo.

“La gelatina animale & un processo che ha origine da carcasse e scarti animali, solitamente
suini ¢ bovini™, ha dichiarato Silvio Barbero, Vice Pressdente dell Universita delle Scienze
Gastronomiche di Pollenzo ¢ di Slow Food.
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“Abbandonare "utilizzo di gelatina animale & una scelta etsca perché asuta a costruire un @
mondo piit buono, pid pulito ¢ pid giusto™.

La nuova rresastibile proposta Kids di Sperlari
In coerenza con il percorso intrapreso, Sperlari incontra il magico mondo dei bambini
lanciando una gamma di prodotti kids senza gelatina animale: Dinomix, fantastici dinosauri

frizzanti al palato, Sottomarini, simpatics animali marni nella vanante oliata, ¢ Incants, m ‘

originali fion ¢ farfalle zuccherats in superficie.

Un pack innovativo nelle caramelle: una busta smaltibile nella carta ¢ certificata FSC Fatta a mano come cento anni fa
L'impegno di Sperlani per I"ambiente prosegue con il packaging, attraverso "introduzione di mmm
una busta estremamente innovativa perché smaltibile nella carta. Materiali garantiti (la
certificazsone FSC - Forest Stewardship Council® - garantisce la provenienza della carta da
foreste gestite in maniera responsabile, per tutelare la loro sopravvivenza per ke generazioni
future) e solo un micro Alm metallizzato che riveste internamente la busta per garantire la

freschezza del prodotto, permettendone c que Jo smaltimento con la carta. 2 Iscriviti alla newsletter

La miglior caramella per il tuo bambino ¢ tutta la famiglia!

Le nuove carumelle Sperlari sono buone ¢ rispettose dell’ambiente perché senza gelatina
animale, senza coloranti artificiali, solo con aromi naturali. Come da tradizione, nascono a
Gordona (SO), nel cuore del nostro territorio, ¢ sono arricchite con deliziosi nettany di frutta
ngorosamente italiani. Sono moltre sostenibili grazie al pack smaltibile in carta e centificato
FSC.

Ved: Tutti 1 Vadeo

Disponibili da oggi nei migliori negozi ¢ su spaccio sperlari.it, ke nuove carumelle Sperlari sono

" . . Newsfood.com
proposte ad un prezzo veramente interessante: solo 0,99 curo per il sacchetto da 140 grammi. o e

008 M place”
* In alcun: punti vendsta potrebbero ancora essere present: referenze con gelatina animale,
frutto di code di magazzino ¢ destinate a esaurirs: a breve.
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Sperlari dice no alla gelatina animale

Sperlari elimina la gelatina animale dalle sue caramelle Made in Italy.

La celebre azienda italiana di caramelle Sperlari ha deciso di eliminare per sempre la gelatina animale presente nelle caramelle, sostituendola con ingredienti pia
sani e sostenibili. Una scelta coraggiosa e amica dell'ambiente, a favore della salute dei piu piccoli.

Molto spesso infatti, il consumatore non sa che nella maggior parte delle caramelle gommose sul mercato, la gelatina animale ¢ uno degli ingredienti principali.

iea

La gelatina deriva dagli scarti di maiali e bovini, ed eliminandolz del tutto, Sperlari di unz precisa scelta etica. Una conquista che I'azienda hz ottenuto dopo tre anni di studi con lz collab: ione dell'Uni
degli Studi di Scik G iche di Poll Un rapporto, iniziato nel 2018 e che ha permesso a Sperlari di g; i pre un prod Made in Italy e di alta qualita.

Da questo momento, negli stabilimenti italiani di Cremona, Cordonaz, San Pietro in Casale e Silvi Maring, la gelatina animale sara sostituita con amido di mais e amido di patate.

Una scelta al passo con i tempi, dove siamo sempre pii attenti al mondo che ci circonda e fare una scelta etica come questa, premiz anche noi stessi.

Togliendo la gelatina lec 1l pit g oltre che sane, e gli ingredienti principali utilizzati come da tradizi dip i itali 11 latte delle Galatine, la liquirizia ¢ 12 menta di
Saila e i nettari di frutta Sperlari, verranno esaltati dall'assenza di coloranti e aromi artificiali.

Anche l'incarto usato é ri ! ¢ la vecchia busta di plastica é sostituita da una di carta certificata FSC (Forest Stewardship Council®). Questa importante certificazione garantisce l'utilizzo di carta

proveniente da foreste gestite in i bile, ¢ 1 smaltibili nella raccolta del proprio comune.

Oltre alle gustose caramelle, I'azienda ¢ produttrice anche del goloso Cioccolato Sperlari: irresistibili tentazioni!

ot = =Y

perfari perfari
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Dalla nuova imperdibile proposta Kids senza gelatina animal : le Di ix, fantastici di i frizzanti al palato; i Sottomarini, simpatici animali marini; e Incanti, originali fiori e farfalle zuccherati in superficie.
Anche il prezzo ¢ invitante: solo 0,99€ per un sacchetto da 140 grammi.

Non resta che l'imbarazzo della scelta!

By redazione21 | Marzo 2021 | Food, News
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Sperlari elimina la gelatina animale da tutte
le sue caramelle

Sperlari ha deciso di eliminare la gelatina animale da tutte le sue caramelle (Sperlari, Galatine, Saila,
Dietorelle).

Home > Notizie > Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue cara...

diMANUELA 17 Marzo 2021 f v =
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La Sperlari ha annunciato di aver eliminato la gelatina Provalo
di origine animale da tutte le sue caramelle (quindi da
Sperlari, Galatine, Saila e Dietorelle). Da tre anni a questa
parte l'azienda stava lavorando a un sistema per garantire ai

consumatori prodotti buoni, ma rispettosi degli animali e

Leggi anche
dell’ambiente. -
Birra, In Gran Bretagna perdite
s @z = . . I per 95 millardl dl euro
I migliori accessori da cucina, ecco la migliore -

offerta di oggi su amazon Regno Unito: caviale cnese

Spacciato per russo o raniane, u
La gelatina animale, Ann. > azlenda cenunclata
[}
prodotta dagli scarti 2 B I )
: : s - Food delivery: Aifonsino arrva a
_gde ll allevamentl bonnl — \\} Faenza e assumera S0 riger ‘
e suini, & presente in molte - - p
5 - — -

caramelle morbide e ' m— Food delivery: una > an

. > 9 concessionaria toscana “presia” WS
gommose. La Sperlari, per una S oy s s e s e .
Gaditi una soda e gustosa Pesca nel Sa

scelta etica, ha deciso di

sostituire questa gelatina : La Battita dl Feasone g
i ) ) o aziendasamperi.com Visita sito > Plemontese ol Cascina La ﬂ
animale con ingredienti di Marchesa: richlamo perrischic

microbiologico

Dissapore
170.720 "M piace*

e, [
e_mﬁ © Scoprl di pld

origine vegetale, fra cui

I’amido di mais e I’amido di patate (nel frattempo
abbiamo chiesto delucidazioni su altri possibili ingredienti di
origine vegetale, questione fondamentale soprattutto per chi
& allergico a determinate proteine vegetali).
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La gelatina animale, dunque, sparira dagli stabilimenti 1 pits lett!
italiani di Cremona, Gordona (S0), San Pietro in Casale (BO) . .
i da
e Silvi Marina (TE). Piergiorgio Burei, CEO di Sperlari, ha 1 Broccoli & amari e non fare

spiegato che la scelta & stata dettata dal voler rispettare i

propri valori di eticita e sostenibilita. Proprio per questo o 'mparare | pane: | migliori 8

. - . i brl sulle panificazione q
motivo, oltre a sostituire la gelatina animale nelle caramelle
gia presenti sul mercato, hanno anche deciso di lanciare le Ristorant e bar chius! i tutta [
nuove caramelle Kids: destinate ai bambini, nascono gia 3 Itala dal 15 marzo, Pasqua in

. . Z0narosss =

senza gelatina animale.
Silvio Barbero, vice presidente dell'Universita delle Scienze o UovadiPasqua 2021:le 15 da
Gastronomiche di Pollenzo e Slow Food, ha sottolineato che comprare cnling

la gelatina animale & un processo che origina da carcasse e

3 2 3 . - - Za Flavia Foodnbocbs e
scarti animali, solitamente bovini e suini. Abbandonare S genitall maschil in chat: "ha .

I'uso della gelatina animale & una scelta etica e permette di decso di violentarmi®
costruire un mondo che sia pili buono, pulito e giusto.

A proposito delle caramelle Kids, ne avremo di diversi tipi:

¢ Dinomix: dinosauri frizzanti
« Sottomarini: animali marini nella variante oliata

o Incanti: fiori e farfalle zuccherate

CleanMyMac X
Il tuo Mac. Come nuovo. Tutti gli strume
ottimizzare il Mac in un'unica app.

MacPaw Apri >

Anche il packaging di queste caramelle sara diverso dal
solito: potremo smaltirlo nella carta (materiali certificati
FSC).
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Spcrlari dice no alla gclatina animale % BLOG

da 5 ore su https: A
P Sapori News

Sperlari elimina la gelatina animale dalle sue caramelle Made in Italy. heeps:

La celebre azienda italiana di caramelle Sperlari ha deciso di eliminare per sempre la gelatina animale presente nelle

caramelle, sostituendola con ingredienti pili sani e sostenibili. Una scelta coraggiosa e amica dell'ambiente, a favore della 1l magazine dedicato al mondo del food a
salute dei pin piccoli. 360 gradi

Molto spesso infatti, il consumatore non sa che nella maggior parte delle caramelle gommose sul mercato, la gelatina

animal [...leggi]

tags : frurra latte mais grammi italiana cioccolato liquirizia farfalle ingredienti
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Il mio problema con Greenpeace
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Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue caramelle % BLOG

da 2 ore su https: .

11 co e 22 - e .o Dissapore
Sperlari ha annunciato di aver eliminato la gelatina di origine animale da tutte le sue caramelle (quindi da heeps:

Sperlari, Galatine, Saila e Dietorelle). Da tre anni a questa parte I'azienda stava lavorando a un sistema per garantire ai
consumatori prodotti buoni, ma rispettosi degli animali e dell'ambiente. Niente di sacro tranne il cibo
La gelatina animale, prodotta dagli scarti degli allevamenti bovini e suini, & presente in molte caramelle morbide e
gommose. La Sperlari, per una scelta etica, ha deciso di sostituire questa gelatina animale con ingre [...]eggi]

22l

tags : mais proteine farfalle ali ingredienti

Condividi: 1l Mipiace 0 FIELGLS

Articoli correlati:

¢ BLOG TAGS

aglio alimentare bianco birra brodo
UTITO cioccolato classico cottura

dolci farina formaggio forno
fusa fuoco ingredienti

italiana kg latt lievito maiale mais
mescolando mescolare mescolate

naturale noce olive padclla pane panna
pentola pomodori prosciutto

ricetta ricette ricotta riso salsa

sciogliere secco succo suso tagliare
temperatura torta verdure vini

zucchero zucchine

Per inserire il tuo blog in CIBVS segnalalo a:

Il mio problema con Greenpeace

L'immagine irrompe sullo schermo con tutta la sua brutalitd. Un pugno
di temerari con un piccolo gommone cerca di interferire con le
operazioni di una baleniera. Si vede, nel filmato [...]
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Sperlari INCANTI

Sperlari DINOMIX

Sperlari annuncia di aver eliminato la gelatina animale dalla produzione di tutte le sue marche di
caramelle -Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle.

Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte
coraggiose e con l'obiettivo di offrire al consumatore non solo prodotti buonissimi, ma anche
rispettosi dell'ambiente e degli animali.

Non sempre il consumatore sa che la gelatina animale, uno dei principali prodotti di scarto degli
allevamenti intensivi di maiali e bovini, & contenuta nella maggior parte delle caramelle morbide e
gommose presenti sul mercato.

Per una precisa scelta etica, nel corso degli ultimi tre anni Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti
gli stabilimenti italiani per eliminare la gelatina animale e sostituirla con ingredienti di origine
vegetale, come I'amido di mais e l'amido di patate. Oggi le caramelle Sperlari, Galatine, Dietorelle e
Saila -che Sperlari da sempre produce in Italia con largo impiego di ingredienti italiani (ad esempio
il latte delle Galatine, la liquirizia e la menta di Saila, i nettari di frutta di Sperlari) -sono ancora piu
buone e pid ricche di gusto, libere dallimpiego di gelatina animale.

Il rapporto con I'Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, 'universita di Slow
Foad. di cui Sperlari & uno dei Partner Strategici dal 2018, ha permesso in questi anni allAzienda di
lavorare in modo organico alla propria proposta di Made in Italy, al miglioramento costante della
qualita di prodotti e ingredienti, alla scelta di ingredienti naturali, al progressivo passaggio dalla
plastica alla carta nelle confezioni e, in generale, per una relazione migliore con lambiente in cui
viviamo.

“La gelatina animale & un processo che ha origine da carcasse e scarti animali, solitamente suini e
bovini”, ha dichiarato Silvio Barbero, Vice Presidente dell'Universita delle Scienze Gastronomiche di
Pollenzo e di Slow Food. "Abbandonare 'utilizzo di gelatina animale & una scelta etica perché aiuta
a costruire un mondo pit buono, pit pulito e pil giusta”.

La nuova irresistibile proposta Kids di Sperlan

In coerenza con il percorso intrapreso, Sperlari incontra il magico mondo dei bambini lanciando una
gamma di prodotti kids senza gelatina animale: Dinomix, fantastici dinosauri frizzanti al palato,
Sottomarini, simpatici animali marini nella variante oliata, e Incanti, originali fiori e farfalle
zuccherati in superficie.

Limpegno di Sperlari per 'ambiente prosegue con il packaging, attraverso lintroduzione di una
busta estremamente innovativa perché smaltibile nella carta. Materiali garantiti (la certificazione
FSC -Forest Stewardship Council® -garantisce la provenienza della carta da foreste gestite in
maniera responsabile, per tutelare la loro sopravvivenza per le generazioni future) e solo un micro
film metallizzato che riveste internamente la busta per garantire la freschezza del prodotto,
permettendone comungue lo smaltimento con la carta.
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gelatina animale nelle caramelle
Per I'azenda la scelta di abbandonare l'uso della gelatina animale risponde a

criten di etiota e sostenibilita ambientale. 9 Iscriviti
- alla newsletter
di Chiara Canali e ricevi subito
I'eBook gratis!

P
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Tempo di Jettura: 2 MINUTI

Il 16 marzo scorso, Sperlari, I'azienca italiana famosa per la produzicne dl
caramelia, torroni, mostarde e colcficanti, ha annunciato a suci consumatorl la
cecsone al aver eliminato la gelatina animale da tutts le sus caramele prodotte
in Italia: saranno infatti realzzate utlizzando ingredienti di origine vegetale, come

I'amido di mals e I'amido di patate.

Lannuncio & stato fatto a Miano, insieme all'Universiia cegli Studi ai Scienze
Geastronomiche di Polenzo, I'atenso del’associazions Slow Food, con la quale
Sperari collebora dal 2018 “per lavorare al miglioramento costante della qualita Per saperne di piu

del prodotti @ degl ingredienti, ala scalta ol ingredienti natural e al progressivo w03 Quantile i
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Infatti, la gelatina aimentare ci ongine animale rappresanta uno del principal

prodotti di scarto degli allevamenti intensi di suini @ bovini: si ottiena dalla
lavorazione del collagene ricavato dalle ossa e dalla pelle degli animali ed &
spass0 impiegata per produmre caramelle gommose, budini & creme.

La gelatma animale viene utilizzata per dare gommosita e morbidezza alle

! ZOLUCKY
uP 10
50% OFF

Per Slivio Barbero, vicapresdente del’Universita degl Swudi di Scenze
Gastronomiche di Polenzo e di Slow Food, “sbbandonare I'utilzzo ol gslatina
anmale & una scelta etica parché aiuta a costrure un mondo pil buono, pid puito

e pil gusto”

La nuova scalta ol Sperlari & statz prasa “nel rispetto deil criteri di eticita e di
sostenibilita”, ha dcharato Plerglorgio Burel, amministratore delegato
cel’'azenda, | quale ha annuncato anche il lancio sul mercato dela nuova linea di
caramelle Kids, prodotte senza galatina animale né coloranti arificiali. Le nuove
caramelis pensate per | bambin presentano, inofire, un packaging sostenibile

smatible nela cara.

Le alternative alla gelatina animale

In cucna & veraments facile sostituire la gelatna animae con altd ngredent d
origne vegetale: per esempio, gl amal & le farine sono ottime sostanze che
possono essere utilizzate come addensanti. Cppure, un gelificants vegstale
valco come sostiuto dela gelatina animale & rappresentato dall'agar agar

prodotto ottenuto dala lavorazione dele alghe rosse.

Pubblicato il: 18 MARZO 2021
Ultimo aggiornamento: 18 MARZO 2021
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle
caramelle

Da scelta etica nuovi prodotti per i bambini

16 Marzo 2021 I vrve=

!": Ascolta = a

ROMA, 18 MAR - Sporlari elimina la gelating animale da futte le sue caramelle Made
in Raly od entra nel mondo <o bambini. *Si @ trattato di un percorso impegnatvo che
ha rchegto cltre tre ami di lavero, falto di scelle coraggiose® spiega il gruppo
Sperlari ha rivsto e sue ricette in tutti gli stabiliment italiani per elimnare la gelatina
animale ¢ sostiturla con ingredienti di ongne vegetale, come lamdo d mas e
l'arrido di patate. “Siamo Son di arnuncare il lancio sul mercato delle nostre nuove
caramelle Kids che nascono, appunto, sonza gelating animale ¢ rappresentano
unoferta a valore aggunto rel segmento bambine® ha detto lad Plergorgio Bured
presontanto Dnomix, dnosauri frizzantl al palato, Sottomarini, animal marne nella
vanante cliata e Incanti. fion o farfalle zuccherati in superfcie. Con un impegno per
larbiente che prosegue con il packaging, attraverso Untroduzione < una busta
gralivile nolla carta ¢ con cerlificadone FSC (Forest Stewarsship Council. che
garantisoe la provenienza della carta ca foreste gestite n rranera responsabile)
ANSA)
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Dopo tre anni di ricerche |'azienda ha modificato le ricette

Sperlari, le caramelle gommose
diventano vegane e sostenibili

CREMONA

Stop alle gelatine animali in tutte le caramelle Sperlari. L'annuncio
é stato dato ieri a conclusione di un percorso intrapreso
dall’azienda tre anni fa. Tutte le ricette sono state riviste ed oggi la
gelatina animale & sparita da tutte le marche di caramelle -
Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle - che vengono prodotte da
sempre nei quattro stabilimenti italiani di Cremona, Gordona, San
Pietro in Casale, Silvi Marina. La gelatina animale ricavata da un
processo di lavorazione di scarti di carcasse di maiali e bovini,
provenienti da allevamenti intensivi, viene spesso utilizzata per
produrre caramelle gommose: Sperlari I’ha sostituita con prodotti
vegetali, come I'amido di mais e 'amido di patate.

«Sperlari & uno dei tre maggiori produttori di caramelle e da
sempre propone prodotti di qualita, realizzati con ingredienti
speciali e nel rispetto dei criteri di eticita e sostenibilita», ha
dichiarato Piergiorgio Burei, ceo di Sperlari. «<E proprio facendo
tesoro di questo grande valore, di cui ci riteniamo custodi, che
abbiamo intrapreso questa campagna per I’'eliminazione totale
della gelatina animale da tutti i nostri prodotti fatti in Italia. Siamo
fieri di annunciare il lancio delle nuove caramelle Kids che nascono
senza gelatina animale e rappresentano un’offerta a valore
aggiunto nel segmento bambino». Il rapporto con I'Universita degli
Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, |'universita di Slow
Food, di cui Sperlari & uno dei partner strategici dal 2018, ha
permesso in questi anni all’azienda di lavorare in modo organico
alla propria proposta di Made in Italy. Daniele Rescaglio
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«In Valchiavenna una nuova linea per i bambini»

wiane Insieme allannuncio
delleliminazione della gelatina
animale dalle sue caramelle,
Sperlari ha anche parlato del
lancio sul mercato della nuova
propostaKidsrivoltaibambini.

Tre proposte - Dinomix, di-
nosauri frizzanti; Sottomarini,
animali marini nella variante
oliata; Incanti, originali fiori e
farfalle zuccherati in superficie
- che nascono a Gordona, nello
stabilimento erede della storica
Scaramellini, fabbrica di oltre
6mila metri quadrati in uno
spazio complessivo aziendale
di oltre 17mila, che conta una
media di 60 lavoratori tra di-

pendenti e collaboratori assun-
ti attraverso le agenzie di som-
ministrazione.

Ancheinuovi prodottirivolti
ai piu piccoli si inseriscono nel
processo di attenzione all’am-
biente intrapreso dallazienda
leader nelle caramelle: le confe-
zioni sono smaltibili nella car-
ta, certificate Fsc che ne garan-
tisce la provenienza da foreste
gestite in maniera responsabi-
le, per tutelare laloro sopravvi-
venza per le generazioni future
e presentano un solo micro film

metallizzato che riveste inter-
namente la busta per garantire

la freschezza del prodotto, per-

1

Silvio Barbero, dell'Universita di Scienze gastronomiche di Pollenzo

mettendone comunque lo

smaltimento con la carta.
«Caramelle rispettose del-

lambiente senza gelatina ani-
male, senza coloranti artificiali,
solo con aromi naturali - sotto-
linea Piergiorgio Burei, ceo
Sperlari -. Un esempio del lavo-
ro che stiamo facendo come
azienda per la riduzione del-
Pimpatto ambientale siain ter-
mini di materie prime utilizza-
te per i prodotti, sia in termini
di packaging». Questa nuova li-
neaperbambini, aggiunge 'am-
ministratore delegato, «& infat-
ti la prima sul mercato per di-
versi motivi innanzitutto per-

ché la stragrande maggioranza
degli altri prodotti presenti su-
gli scaffali contengono gelatina
animale, mentre noi I’'abbiamo
eliminata, e poiperchélenostre
caramelle non contengono so-
stanze artificiali».

E conclude: «Gli ingredienti
primarisono tutti abase difrut-
ta, nettari provenienti dall'Ita-
liae, ulteriore elemento qualifi-
cante, la busta ¢ certificata e ri-
ciclabile. Se aggiungiamo il
prezzo davvero molto competi-
tivo sottol'euro, abbiamo la sin-
tesi migliore di quanto stiamo
facendo».

M.Bor.

Caramelle Sperlari
Via la gelatina animale ...
dai suoi stabilimenti

siente Toeali e Vexpunt
chincontri sul web
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Caramelle Sperlari
Via la gelatina animale
dai suoi stabilimenti

Annuncio. A Gordonasitrovaunodeiduecentriinltalia
iIncui viene prodottala maggior parte delle “gommaose”
Unarivoluzione etica e sostenibile a fiancodi Slow Food

GORDONA

MONICA BORTOLOTTI

wmwmne Via la gelatina ani-
male da tutte le caramelle
Sperlari, comprese Galatine,
Saila e Dietorelle. Interessa
da vicino, vicinissimo la pro-
vincia di Sondrio, dove ha se-
de uno dei quattro stabili-
menti dell’azienda del Grup-
po Katjes International, I'ul-
timo passo, forseil piusignifi-
cativo ma non l'unico, della
conversione in chiave di “na-
turalitd” del processo produt-
tivo dell’aziendaleaderin Ita-
lia nei mercati dei prodotti
stagionali (torrone e mostar-
da) e dei dolcificanti, prota-
gonista di primo piano nel
mercato delle caramelle.

Sessanta dipendenti

Quello di Gordona, 60 dipen-
denti e 5mila tonnellate di ca-
ramelle all’anno, & infatti uno
dei due centri in cui viene
prodotta la maggior parte
delle “gommose” interessate
dalla rivoluzione sostenibile,
da quella che Piergiorgio Bu-
rei, ceo Sperlari, ha definito
scelta etica annunciandola
insieme a Silvio Barbero, vice

presidente dell’Universita
degli studi di Scienze gastro-
nomiche di Pollenzo, I'ateneo
di Slow food che affronta pro-
duzione e distribuzione ali-
mentare secondo un approc-
cio olistico.

Scarto di allevamenti
La gelatina animale contenu-

ta nella maggior parte delle
caramelle morbide e gommo-
se presenti sul mercato deri-
va dallo scarto degli alleva-

mentiintensividi maiali e bo-
vini e produrla significa uti-

lizzare impianti molto com-
plessi con impatti pesanti su
territorio e sull’ambiente
(carcasse, rifiuti, odore). Eli-
minarla significa porre atten-
zione al benessere degli ani-
mali e del’ambiente e garan-
tire la tracciatura di tutte le
materie prime a tutto vantag-
gio dei consumatori.

Riviste le ricette

Un percorso impegnativo che
Sperlariche haintrapreso ne-
gli ultimi tre anni durante i
quali I'azienda ha rivisto le
sue ricette in tutti gli stabili-
menti italiani, oltre Gordona
quello principale di Cremo-
na, quello di San Pietro in Ca-
sale (Bo) e Silvi Marina (Te),
per eliminare la gelatina ani-
male e sostituirla con ingre-
dienti di origine vegetale, co-
me 'amido di mais e 'amido
di patate.

«Sperlari attualmente &
uno dei tre maggiori player
nel mercato delle caramelle e
da sempre propone prodotti
di qualita, realizzati con in-
gredienti speciali e nel rispet-
to dei criteri di eticita e soste-

nibilita - dichiara Burei -. E
proprio facendo tesoro di
questo grande valore, di cui ci
riteniamo custodi, che abbia-
mo intrapreso questa campa-
gna per l’eliminazione totale

della gelatina animale da tutti
inostri prodotti fatti in Italia
e siamo fieri di annunciare il
lancio sul mercato delle no-
stre nuove caramelle Kids
che nascono, appunto, senza
gelatina animale e rappre-
sentano un’offerta a valore
aggiunto nel segmento bam-
bino».

Ma non c’¢ solo I'elimina-
zione della gelatina animale
tra le azioni messe in campo

dall’azienda.

Il legame con I'Universita

Ilrapporto conl’Universitadi
Pollenzo, 'universita di Slow
food di cui Sperlari ¢ uno dei
partner strategicidal 2018, ha
permesso in questi anni di la-
vorare in modo organico alla
propria proposta di made in
Italy - ad esempioillatte delle
Galatine, la liquirizia e la
menta di Saila, piuttosto chei
nettari di frutta di Sperlari -,
al miglioramento costante
della qualita di prodotti e in-
gredienti, alla scelta di ingre-
dientinaturali, al progressivo

passaggio dalla plastica alla

carta nelle confezioni delle
caramelle, «incipit di un pro-
cesso che a breve riguardera
tutti i prodotti» ha detto Bu-
rei, e, in generale, per unare-
lazione migliore con l'am-
biente.

«La gelatina animale é un
processo che ha origine da
carcasse e scarti animali, soli-
tamente suini e bovini - spie-
ga Silvio Barbero che & anche
vice presidente di Slow Food

-. Abbandonare I'utilizzo di
gelatina animale € una scelta
etica perché aiuta a costruire
un mondo pil buono, pitt pu-
lito e piu giusto».

©RIPRODUZIONE RISERVATA

B 1 azienda

¢ leader nei mercati

dei prodotti
stagionali
e dei dolcificanti

B Con questa svolta
si presta attenzione

al benessere
degli animali
e dell’'ambiente

Piergiorgio Burei, amministratore delegato di Sperlari
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Sperlari a Gordona, una svolta etica

: Vialagelatinaanimale
da tutte le caramelle Sperlari,
comprese Galatine, Saila e Dieto-
relle.

Interessadavicinolaprovincia
di Sondrio, dove hasede unodei
quattro stabilimentidell’azienda
del Gruppo Katjes International,
Tultimo passo, forse il piti signifi-
cativomanonl’unico, della con-
versionein chiave di “naturalita”
del processo produttivo del-
Paziendaleaderin Italianeimer-
catidei prodotti stagionali (torro-
neemostarda) e deidolcificanti,
protagonista di primo piano nel
mercatodellecaramelle. Quello

Piergiorgio Burei

Caramelle Sperlari
Via la gelatina animale
dai suoi stabilimenti

Annuncio. A GordonasitrovaunodeiduecentriinItalia

di Gordona, 60 dipendenti e
5milatonnellate dicaramelle al-
Panno, é infattiunodeidue centri
in cui viene prodottala maggior
partedelle “sommose” interessa-
te dalla rivoluzione sostenibile.
Una svolta radicale che Pier-
giorgio Burei, ceoSperlari, hade-
finito sceltaeticaannunciandola
insiemea Silvio Barbero, vice pre-
sidente dell’Universitadegli studi
diScienze gastronomiche diPol-
lenzo, 'ateneo di Slow food che
affronta produzione e distribu-
zione alimentare secondounap-
proccio olistico.
BORTOLOTT! A PAGINA 13

Incui viene prodottala maggior parte delle "gommose”
Unarivoluzioneetica esostenlblleaﬂancod| Slow Food

GORDONA

MONICA BORTOLOTTI

: Via la gelatina ani-
male da tutte le caramelle
Sperlari, comprese Galatine,
Saila e Dietorelle. Interessa
da vicino, vicinissimo la pro-
vincia di Sondrio, dove ha se-
de uno dei quattro stabili-
menti dell’azienda del Grup-
po Katjes International, 'ul-
timo passo, forseil pitisignifi-
cativo ma non l'unico, della
conversione in chiave di “na-
turalita” del processo produt-
tivodell’aziendaleaderin Ita-
lia nei mercati dei prodotti
stagionali (torrone e mostar-
da) e dei dolcificanti, prota-
gonista di primo piano nel
mercato delle caramelle.

denti e 5mila tonnellate dica-
ramelle all’anno, € infatti uno
dei due centri in cui viene
prodotta la maggior parte
delle “gommose” interessate
dalla rivoluzione sostenibile,
da quella che Piergiorgio Bu-
rei, ceo Sperlari, ha definito
scelta etica annunciandola
insieme a Silvio Barbero, vice
presidente dell’Universita
degli studi di Scienze gastro-
nomiche di Pollenzo, 'ateneo
di Slow food che affronta pro-
duzione e distribuzione ali-
mentare secondo un approc-
cio olistico.

Scarto di allevamenti

La gelatina animale contenu-
ta nella maggior parte delle
caramelle morbide e gommo-

va dallo scarto degli alleva-

mentiintensividi maialie bo-
vini e produrla significa uti-

lizzare impianti molto com-
plessi con impatti pesanti su
territorio e sull’ambiente
(carcasse, rifiuti, odore). Eli-
minarla significa porre atten-
zione al benessere degli ani-
mali e dell’'ambiente e garan-
tire la tracciatura di tutte le
materie prime a tutto vantag-
gio dei consumatori.

Riviste le ricette

Un percorso impegnativo che
Sperlariche haintrapreso ne-
gli ultimi tre anni durante i
quali l'azienda ha rivisto le
sue ricette in tutti gli stabili-
menti italiani, oltre Gordona
quello principale di Cremo-

per eliminare la gelatina ani-
male e sostituirla con ingre-
dienti di origine vegetale, co-
me 'amido di mais e Pamido
di patate.

«Sperlari attualmente &
uno dei tre maggiori player
nel mercato delle caramelle e
da sempre propone prodotti
di qualita, realizzati con in-
gredienti speciali e nelrispet-
to dei criteri di eticita e soste-
nibilita - dichiara Burei -. E
proprio facendo tesoro di
questo grande valore, di cui ci
riteniamo custodi, che abbia-
mo intrapreso questa campa-
gna per ’eliminazione totale
della gelatina animale da tutti
inostri prodotti fatti in Italia
e siamo fieri di annunciare il
lancio sul mercato delle no-

Sessanta dipendenti se presenti sul mercato deri na, quello di San Pietro in Ca- t lle Kid
. . - o . stre nuove caramelle Kids
Quello di Gordona, 60 dipen- p sale (Bo) e Silvi Marina (Te), °.
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che nascono, appunto, senza
gelatina animale e rappre-
sentano un’offerta a valore
aggiunto nel segmento bam-
bino».

Ma non c’¢ solo l'elimina-
zione della gelatina animale
tra le azioni messe in campo

dall’azienda.

1l legame con I'Universita

Ilrapporto conl"Universitadi
Pollenzo, I'universita di Slow
food di cui Sperlari € uno dei
partner strategicidal 2018, ha
permesso in questi anni di la-
vorare in modo organico alla
propria proposta di made in
Italy - ad esempioil latte delle
Galatine, la liquirizia e la
menta di Saila, piuttosto chei
nettari di frutta di Sperlari -,

(-
]

Piergiorgio Burei, amministratore delegato di Sperlari

al miglioramento costante
della qualita di prodotti e in-
gredienti, alla scelta di ingre-
dientinaturali, al progressivo
passaggio dalla plastica alla
carta nelle confezioni delle
caramelle, «incipit di un pro-
cesso che a breve riguardera
tutti i prodotti» ha detto Bu-
rei, e, in generale, per unare-
lazione migliore con l'am-
biente.

X
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«La gelatina animale & un
processo che ha origine da
carcasse e scarti animali, soli-
tamente suini e bovini - spie-
ga Silvio Barbero che & anche
vice presidente di Slow Food
-. Abbandonare l'utilizzo di
gelatina animale € una scelta
etica perché aiuta a costruire
un mondo pit buono, pit pu-
lito e piu giusto».

©RIPRODUZIONE RISERVATA

B [ azienda

¢ leader nei mercati
dei prodotti
stagionali

e dei dolcificanti

H Con questa svolta
si presta attenzione
al benessere

degli animali

e dell'ambiente

per i bambings

L wivnde locali e Vexport
Dicei ineontei sul web
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«In Valchiavenna una nuova linea per i bambini»

msmss Insieme allannuncio
delleliminazione della gelatina
animale dalle sue caramelle,
Sperlari ha anche parlato del
lancio sul mercato della nuova
propostaKidsrivoltaibambini.

Tre proposte - Dinomix, di-
nosauri frizzanti; Sottomarini,
animali marini nella variante
oliata; Incanti, originali fiori e
farfalle zuccherati in superficie
- che nascono a Gordona, nello
stabilimento erede della storica
Scaramellini, fabbrica di oltre
6mila metri quadrati in uno
spazio complessivo aziendale
di oltre 17mila, che conta una
media di 60 lavoratori tra di-

pendenti e collaboratori assun-
ti attraverso le agenzie di som-
ministrazione.

Ancheinuovi prodottirivolti
ai piu piccoli si inseriscono nel
processo di attenzione all’am-
biente intrapreso dallazienda
leader nelle caramelle: le confe-
zioni sono smaltibili nella car-
ta, certificate Fsc che ne garan-
tisce la provenienza da foreste
gestite in maniera responsabi-
le, per tutelare laloro sopravvi-
venza per le generazioni future
e presentano un solo micro film

metallizzato che riveste inter-
namente la busta per garantire

la freschezza del prodotto, per-

Silvio Barbero, dell'Universita di Scienze gastronomiche di Pollenzo

mettendone comunque lo

smaltimento con la carta.
«Caramelle rispettose del-

lambiente senza gelatina ani-
male, senza coloranti artificiali,
solo con aromi naturali - sotto-
linea Piergiorgio Burei, ceo
Sperlari -. Un esempio del lavo-
ro che stiamo facendo come
azienda per la riduzione del-
Pimpatto ambientale siain ter-
mini di materie prime utilizza-
te per i prodotti, sia in termini
di packaging». Questa nuova li-
neaperbambini, aggiunge 'am-
ministratore delegato, «& infat-
ti la prima sul mercato per di-
versi motivi innanzitutto per-

ché la stragrande maggioranza
degli altri prodotti presenti su-
gli scaffali contengono gelatina
animale, mentre noi I’'abbiamo
eliminata, e poiperchélenostre
caramelle non contengono so-
stanze artificiali».

E conclude: «Gli ingredienti
primarisono tutti abase difrut-
ta, nettari provenienti dall'Tta-
liae, ulteriore elemento qualifi-
cante, la busta ¢ certificata e ri-
ciclabile. Se aggiungiamo il
prezzo davvero molto competi-
tivo sottol'euro, abbiamo la sin-
tesi migliore di quanto stiamo
facendo».

M.Bor.

Caramelle Sperlari
Via la gelatina animale ...
dai suoi stabilimenti

siende Toeali e Vexpunt
chincontri sul web
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INDUSTRIA: LE ECCELLENZE

Sperlari, gelatine da primato

La storica azienda dolciaria cremonese d’ora in poi utilizzera solo ingredienti di origine vegetale
«Fieri di lanciare sul mercato le nuove caramelle Kids, naturali al 100% e in buste riciclabili»

di ELISA CALAMARI

I CREMONA Amido di mais e
amido di patate per la produ-
zione della gelatina: Sperlari ha
annunciato una scelta etica e di
sostenibilita che verraapplica-
ta allintera produzione dicara-
melle - Sperlari, Galatine, Saila,
Dietorelle - prodotte nei quat-
tro stabilimenti, compreso
quello cremonese. Non un ten-
tativodirincorrere veganie ve-
getariani né una scelta di tipo
nutrizionale, ¢ statochiaritoieri
durante la conferenza stampa
via web. Ma la volonta di prose -
guire in un percorso green che
ha gia previsto la progressiva
eliminazione di aromi e colo-
ranti artificiali, la riduzione
della plastica nel packaging.
T'utilizzo di materie prime ita-
liane e la trigenerazione, che
proprioa Cremona portera ad
un abbattimento di 1.500 ton-
nellate dianidride carbonica.
Adillustrarelanovitasonostatiil
Ceo di Sperlari, Piergiorgio Bu-
rei, eil vice presidente dell'uni-
versita delle Scienze gastrono-
miche di Pollenzo e vice presi-
dente di Slow Food, Silvio Bar-
bero. «Negli ultimi tre anniab-
hiamolavorato per arrivarealla

produzione di gelatina esclusi-
vamente con ingredientidiori-
gine vegetale - ha spiegato il
primo -: scelta ora applicata a
tutta Ia produzione. Siamo an-
che fieridilanciare sul mercato
le nostre nuove caramelle Kids
chenascono, appunto,congue-
sto criterio. Rappresentano un’
offerta a valore aggiunto nel
segmento bambino e sono an-
che senza aromi artificiali, sen-
za coloranti artificiali, con net-

4+ . -l
Una linea di produzione nello stabilimento Sperlari di via Milano

taridifrutta italiani, inbusteri-
ciclabili nella carta e ad un
prezzo vantaggioso: 0,99 euro
per 140 grammi». Barbero ha
precisatocheiltemanoné tanto
nutrizionale - «non cisonodif-
ferenze di sapore fra gelatina
animale e vegetale» - maandra
a incidere su produzione e im-
patti ambientali. «I obiettivo
del nostro contributo & fare di-
ventareiprocessi produttivipit
equilibrati e ridurre le emissio-

Silvio Bar-bero

ni - haspiegato -. Oggi la scelta
della naturalita € un elemento
dasostenere e Sperlari ¢ un'ec-
cellenza molto attenta a questa
tematica. Lo € su pil fronti, an-
chepromuovendoalmassimoil
Made in Italy, per ridurre lo
spostamento delle mercie ga-
rantire piui trasparenza».

«Sara una sfida - ha concluso
Burei - perché sappiamo che
intervenire su prodotti storici
noneésemplice eil grandelavo-

Piergiorgio Burei

ro € stato proprio quello di
mantenere inalterate morbi-
dezza delle caramelle e lavora-
bilita». Intanto, la nuovissima
linea di prodotti per bhambini
con gelatina vegetale - Dino-
mix, Sottomarini e Incanti - &
gia in distribuzione. E nelle
prossime settimane saraavvia-
ta una intensa attivita promo-
zionale anche attraverso i so-
cial.

@ RIPRODUZIONERISERVATA

sie s s Prowiecia.
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Sperlari, gelatine da primato

La storica azienda dolciaria cremonese d'ora in poi utilizzera solo
ingredienti di origine vegetale
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Galatine, Saila, Dietorelle - prodotte nei quattro ;© ? ? ? ceeee
stabilimenti, compreso quello cremonese. Non un tentativo I
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Sperlari annuncia di aver eliminato la gelatina animale dalla produzione di tutte le

sue marche di caramelle - Speriari, Galatine, Saila, Dictorelle - che sono prodotte
da sempre nei quattro stabilimenti italiani di Cremona, Gordona (SO), San Pietro in
Casale (BO), Silvi Marina (TE).

*Si ¢ trattato di un percorso impegnativo - si legge in un comunicato stampa - che
ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte coraggiose ¢ con l'obicttivo di
offrire al consumatore non solo prodotti buonissimi, ma anche rispettosi

dell'ambiente ¢ degli animali®. e i =~

La gelatina animale, uno dei principali prodotti di scarto degli allevamenti intensivi s ' bl freschd um’:' :'i erfe el
) BITEIaNde OO NoST eadin el

di maiali ¢ bovini, ¢ contenuta nella maggior parte delle caramelle morbide ¢

gommaose presenti sul mercato.
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Per una precisa scelta etica, nel corso degli ultimi tre anni Sperlari ha rivisto le sue
ricette in tutti gli stabilimenti italiani, tra cui quello di Cremona, per eliminare la
gelatina animale ¢ sostituirla con ingredienti di origine vegetale, come 'amido di
mais ¢ I'amido di patate. S tratta delle gommose a marchio Sperlari, Galatine,
Dictorelle e Saila. Vasto anche I'impicgo di ingredienti italiani, ad esempio il latte
delle Galatine, la liquirizia ¢ la menta di Saila, i nettari di frutta di Sperlari.

Come spiega il Ceo di Sperlari, Piergiorgio Burei, I'azienda "¢ uno dei tre maggiori
player nel mercato delle caramelle ¢ da sempre propone prodotti di qualita,
realizzati con ingredienti speciali e nel rispetto dei criteri di eticita e sostenibilita.
proprio facendo tesoro di questo grande valore, di cui ci riteniamo custodi, che
abbiamo intrapreso guesta campagna per l'eliminazione totale della gelatina
animale da tutti i nostri prodotti fatti in [talia e siamo fieri di annunciare il lancio sul
mercato delle nostre nuove caramelle Kids che nascono, appunto, senza gelatina
animale ¢ rappresentano un'offerta a valore aggiunto nel segmento bambino®.

Il rapporto con I'Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo,
I'universita di Slow Food, di cui Speriari ¢ uno dei Partner Strategici dal zo18, ha

permesso in questi anni all’Azienda di lavorare in modo organico alla propria

proposta di Made in Italy, al miglioramento costante della gqualita di prodotti e
ingredienti, alla scelta di ingredienti naturali, al progressivo passaggio dalla plastica
alla carta nelle confezioni ¢, in generale, per una relazione migliore con 'ambiente

in cui viviamo. c z )

“La gelatina animale ¢ un processo che ha origine da carcasse ¢ scarti animali, DER PREN 2 AZION
solitamente suini ¢ bovini®, ha dichiarato Silvio Barbero, Vice Presidente | 3703259360
dell'Universita delle Scienze Gastronomiche di Pollenzo e di Slow Food. B PASTICEmABIANCANEY

“Abbandonare I'utilizzo di gelatina animale ¢ una scelta etica perché aiuta a
costruire un mondo pitt buono, pit pulito e piu giusto”.
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle

# Home Ansa Economia- Finanza Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle

® 16 Marzo 2021

Q DiAnsa @ 16 Marzo 2021

(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue caramelle Made in Italy ed entra
nel mondo dei bambini. "Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di
scelte coraggiose” spiega il gruppo. Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti italiani per eliminare la
gelatina animale e sostituirla con ingredienti di origine vegetale, come I'amido di mais e I'amido di patate. "Siamo
fieri di annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids che nascono, appunto, senza gelatina
animale e rappresentano un‘offerta a valore aggiunto nel segmento bambino" ha detto I'ad Piergiorgio Burei
presentanto Dinomix, dinosauri frizzanti al palato, Sottomarini, animali marini nella variante oliata, e Incanti, fiori
e farfalle zuccherati in superficie. Con un impegno per 'ambiente che prosegue con il packaging, attraverso
l'introduzione di una busta smaltibile nella carta e con certificazione FSC (Forest Stewardship Council, che
garantisce la provenienza della carta da foreste gestite in maniera responsabile). (ANSA).
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Sperlari: stop a gelating animaie nelie caramelie

(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Speriari eliming la gelatine animale da tutte ‘e sue
caramelle Made in Italy ed entra nel mondo dei bambini. "Si & trattato di un
percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte

coraggiose” spiega Il gruppo. Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli
stabilimenti italiani per eliminare |a gelatina animale e sostituirla con m
r

ingredienti di origine vegetsale, come 'amido di mais e 'amido di patate.
"Slamo fieri di annunciare Il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle
Kids che nascono, appunto, senza gelatina animeale e reppresentano
un'offerta a valore aggiunto nel segmento bampino” ha detto I'ad Plergiorgio
Burei presentanto Dinomix, dinosauri frizzanti al palato, Sottomarini, animali By Athesis Studio
marini nella variante oliata, e Incanti, fiori e farfalle zuccherati in superficie.

Con un impegno per lfambiente che prosegue con il packaging sttraverso

"introduzione di una busta smaltibile nella carta e con certificazione FSC

(Forest Stewardship Council, che garantisce la provenienza della carta da

foreste gestite in maniera responsabile). (ANSA).
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle

m

{ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperlari elimina la gelatina anmale
da tutte le sue caramelle Made in Italy ed entra nel monca de
bambini.

“Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto
oltre tre anni ¢/ lavaro, fatto di scelte coragglose” spega
gruppo. Speriari ha rivisto le sue ricette in tutti gli
stabilimenti italiani per eliminare |a gelatina animzle e
sostiturla con
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ngredient: di arigine vegetale, come |'amido di
mas e 'amido di patate. *Siamo fier: di annunciare il lancio sul mercato delle
nostre nuove caramelle Kics che nascono, 2ppunto, senza gelatina
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segmento bambino™ ha detto 'ad Piergiorgio Burel presentanto

Dinomix, dinosauri frizzanti al palato, Sottomarini, animali

marni nella variante oliata, e Incanti, fiorl e farfalie

zuccherati in superficie. Con un impegno per |'ambiente che prosegue con il packaging,

attraverso 'introduzione di una busta smaitible nellacartae

con certficazione FSC (Forest Stewarcship Coundl, che garantsce |2 provenenza della carta ca foreste
gestite in

maniera responsabile). [ANSA)
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle + CorriereQuotidiano.it - Il gi...
(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue

caramelle Made in Italy ed entra nel mondo dei bambini. “Si & trattato di un ...
& corrierequotidiano.it

1:21 PM - 16 mar 2021 - WordPress.com
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(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue caramelle Made in Italy ed entra nel

mondo dei bambini. "Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte
coraggiose" spiega il gruppo. Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti italiani per eliminare la gelatina
animale e sostituirla con ingredienti di origine vegetale, come I'amido di mais e I'amido di patate. "Siamo fieri di
annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle Kids che nascono, appunto, senza gelatina animale e
rappresentano un‘offerta a valore aggiunto nel segmento bambino™ ha detto I'ad Piergiorgio Burei presentanto
Dinomix, dinosauri frizzanti al palato, Sottomarini, animali marini nella variante oliata, e Incanti, fiori e farfalle
zuccherati in superficie. Con un impegno per I'ambiente che prosegue con il packaging, attraverso l'introduzione di
una busta smaltibile nella carta e con certificazione FSC (Forest Stewardship Council, che garantisce la provenienza
della carta da foreste gestite in maniera responsabile). (ANSA).

H ERITAGE Rassegna stampa ad uso esclusivo del destinatario p erpori
HOUSE



Testata: Buongiornoonline.it 1/2

Data: 16/03/2021

HOME CHI SIAMO CONTATTI COOKIE E PRIVACY POLICY

o BUONGIORNO

ECOTURISTICHE
UNICHE

MODA  BELLEZZIA TURISMO  ENDGASTRONOMIA VIVERSANI CULTURA  SPETTACOLI  TECNOLOGIE  SHOPPING

SPERLARI: ELIMINATA LA GELATINA ANIMALE DA TUTTE LE SUE CARAMELLE MADE IN ITALY
ENOGASTRONOMIA
16 MAR, 2021

Non sempre i consumateri sanna che la gelatina animale, uno dei principali prodotti di scarto degli allevamnenti intensivi,
solitamente di maiali ¢ bovini, ¢ contenuta nella maggior parte delle caramelle morbide ¢ gommese preszati sul mercato.

Spertari, aziznda nota in tutto il mondo con quasi 200 anni di storia e tanta veglia di innovare, annuncia di aver eliminate
la gelatina animale dalla produzione di tutte le sue marche di caramelle — Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle
- che sone prodotte da sempre nei quattro stabilimenti italiani di Cremena, Gordona (S0), San Pictro in
Casale (BO), Silvi Marina (TE). Una scelta ctica da parte di Sperlari 20nunciata oggi a Milano insieme all'Universita deghi
Studi & Scienze Gastronoeniche di Pollears, I'atenco di Slow Food.

Un percorso impegaative che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte coraggioss ¢ con I'obiettive & offrire al
consumatore nom solo prodetti buonissimi, ma anche rispettosi dell'ambicnte ¢ degli animali.

Per ma precisa scelta etica, mel corso degli ultimi tre 20ni Sperfari ha rivisto ke sue ricette in tutti gli stabilimenti italiani
per eliminare la gel2tina animale ¢ sestituirla con ingredienti di origine vegetale, come I"amido di mais ¢ I'amido di
patate. Oggi le caramelle Sperlari, Galatine, Dicterelle e Saila - che Sperlari da sempre prodwce in Italia con kargo impiego
& ingredicnti italiani (ad esempio il latte delle Galatine, la liquirizia e la menta & Saila, i mettari & frutta & Sperfari) - somo
ancora piit buone ¢ pill ricche di gusto, libere dallimpiego di gelatina animale.

" Sperfari attualmente ¢ uno dei tre maggior player nel mercato delle caramelle [—
¢ da sempre propone prodofli of qualitd, realizzali con ingredienti speciali ¢ ne/
rispetto dei eriteri di etieitd ¢ sostenibilitd”, ha dichiarato Piergiorgio Burei,
CEO di Sperlari. “£ pragrio facendo tesero di guesto grande valore, di cui i
niteniame coslods, che abbiamo intrapreso questa campagna per l'eliminazione
lotale dedla gelating animale da (wlli i mastn prodotti fatti in lalia e siame feri
o annuneiare il fancio sof mercalo dede nostre nvove caramelie Kids che
mascono, appunts, senza gelating animale ¢ rappreseatane on'offerla a valore
agpiunto mef segrmento bambing”.

Il rappaeto con ['Universitd degli Studi & Scienze Gastronomiche di Pollenze,
T'universita di Slow Foed, di cui Sperlari & wna dei Partner Strategici dal 2018, ha
permesso in questi anmi ll'Azienda di lavorare in mado organics alla propria Piengiorgio Burei CEO Spertari
proposta di Made in Italy, al miglioramento costante della qualita di

prodoetti ¢ ingredienti, alla scelta di ingredienti naturali, al progressive passaggio dalla plastica alla carta
nelle confezioni ¢, in generale, per una relazione migliore con I'ambiente in cui viviamo.
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“La gelating animale & un processo che ha origine da carcasse ¢ searli animal
sulitamente seini e bovini”, ha dichiarato Silvio Barbere, Vice Presidente
dell'Universita delle Scienze Gastromomiche di Pollenzo ¢ di Slow Food.
“Abbandonare I'utilizzo df gelating animale ¢ una scelta etica perchd aivta a
costruire un mondo pid buone, pit pulito & pid giusto ™

In coerenza con il percorsn intrapreso, Sperfari incontra il magico mondo dei
bambini lanciande una gamma di prodetti kids senza gelatina animale:
Dinomix, fantastici dinosauri frizzanti al palato, Settomarini, simpatici animali
marini nella variante oliata, ¢ Incamti, originali fiori ¢ farfalle zuccherati in
superficie.

Silvio Barbero, Vice Presidente L'impegno di Sperlari per I'ambiente prosegue con il packaging,
Gm""" u".'f:?:f;?:lii“:;‘sm attraverso I'introduzione di una busta estremamente innovativa perché
e Fed smaltibile nella carta. Materiali garantiti (la certificazione FSC - Forest
Stewardship Council ® - garantisce |a provenicnza della carta da foreste gestite

in maniera responsabile, per tutelare §2 loro sopravvivenza per le gensrazioni fulure) ¢ sabo un micro flm metallizzato che
riveste internamente |a busta per garantire la freschezza del prodotto, permetiendons comungue lo smaltimente con la

carta.
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monrx SINUANT

SLstA B Aun, Qeala WL g, o

pcrfan
TOMBRIN

“.uom uanv\‘

DINOMIX

INCANT SOTTOMARINI

Le nuove caramelle Sperlari sono buone ¢ rispettose dell'ambicate perché senza gelatina animale, senza coloranti
artificiali, solo con aromi naturali. Corne da tradizione, naszono a Gerdona (S0), nel cuore ded nostro territerio, ¢ sono
arricchite con defiziosi mettari di frutta rigorosamente italiani. Seno inoltre sostemibili grazie al pack smaltibile in
carta e certificato FSC.

Disponibilli da oggi nei migliori negozi ¢ su www.spacsio.sperlariit, le nuove caramelle Sperfari soao proposte ad ua prezzo
veramente interessante: solo 0,99 euro per il sacchetto da 140 grammi.

perfari

u LADOME ITALIANA BN WM

ABOUT SPERLARI

Fondala nel T836, Sperlani ¢ leader in llalia mes mercali dei prodotti stagionali (torrane & mostards) ¢ dei dolcificant], ed é il

secondo player nel mevcato delle caramelle. | brand pic conosciuti sono Sperfari (caramelle - Gelées alla frutfa e molte

aftre, il famaso torrone, § torrancind ed | Morbideli, fa mastarda) Saila (caramulle rinfrescanti di ligwirizia ¢ menta), Galatioe

(e storiche, originali tavolette o latte), Dietarelle (caramelle senzz vechers) ¢ Dielor (doleificanti). Spevlari impiega oltre
400 dipendenti presso | propei uffici & Mitano & Cremona ¢ quattro siti produttivi. Bal 2017 Sperfari & & proprietd del
Gruppo Katies International

Per oiteriori informazioni: www spertani.it ; www.sailait; www galating il ; waw dietorit ; www.dietorelleit .
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Sperlari: eliminata la gelatina animale da tutte le sue caramelle Made in Italy
#caramelleMadeinltaly

https://www.buongiornoonline.it/.../sperlari-eliminata.../
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Sperlari: eliminata la gelatina animale da tutte le sue caramelle Made in Italy -
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Sperlari: eliminata la gelatina animale da tutte le sue cara...
. Sperlari annuncia di aver eliminato la gelatina animale dalla
. produzione delle sue marche di caramelle - Sperlari, ...
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oldenBackstage

0900

Cerca nel sito

Cerca

Su Rair la serie Makari

Il Volo interpreta la sigla d'apertura

Primo piano

O 8 Niente pid complessita della
el spesa grazie agli shopper Everli
e Fino al prossimo 27 marzo, Everli
i ¢ in comunicazione sui canali tv,
digital e social con la seconda
campagna di comunicazione su scala nazio...

—— Da Essence una campagna
®@ssence internazionale contro il bullismo

QMWS}@ ' Pink and Proud " si chiama cosl

16 marzo 2021

Sperlari riformula le sue caramelle senza gelatina animale

Gelatina animale? Sperlari & la prima grande azienda in Italia
che negli ultimi tre anni I'na eliminata dalla produzione dei suoi
quattro stabilimenti italiani per le marche Sperlari, Galatine,
Dietorelle e Saila. Una scelta etica, di sostenibilita, quella di
Sperlari, nel rispetto dell'ambiente e degli animali. |l rapporto
con I'Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di
Pollenzo, I'universita di Slow Food, di cui Sperlari & uno dei
partner strategici dal 2018, ha permesso in questi anni
all'azienda di lavorare in modo organico alla propria proposta di
made in Italy, al miglioramento costante della qualita di
prodotti e ingredienti, alla scelta di ingredienti naturali, al
progressivo passaggio dalla plastica alla carta nelle confezioni
e, in generale, per una relazione migliore con I'ambiente in cui
viviamo. La gelatina animale & stata sostituita con ingredienti
di origine vegetale, come I'amido di mais e I'amido di patate
e la sfida produttiva & stata quella di mantenere invariati
I'aspetto organolettico e la consistenza del prodotto. Sperlari
sta anche eliminando da tutti i suoi prodotti gli aromi e i
coloranti artificiali. Il prezzo di mercato delle caramelle non
cambia. Secondo quanto specificato dal ceo di Sperlari
Plergiorgio Burel, la scelta di riformulare i suoi prodotti "non risponde a logiche di mercato
vegane/vegetariane, ma & solo di natura etica”. Contestualmente all'annuncio della riformulazione del prodotto,
¢ stato anche annunciato il lancio sul mercato di una nuova linea di caramelle con nettari di frutta italiani rivolta
ai bambini; tre le referenze Kids (Dinomix, Sottomarini e Incanti) che sfoggiano vivaci e innovativi involucri
di carta certificata FSC (Forest Stewardship Council) e che nei prossimi mesi godranno di un piano di
comunicazione dedicato.

GENZA GELATINA ANiMg, o

La novita rivolta ai bambini

Pubblicato dalla Redazione alle 12:00 MOt @
Etichette: aromi artificiali, caramelle, coloranti artificiali, Dietorelle, Galatine, gelatina animale, Kids, Piergiorgio
Burei, Saila, Sperlari
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+  La gelatina animale é stata sostituita con ingredienti di origine vegetale, X
come I'amido di mais e I'amido di patate. o goldenbackstage « Segui

+  Prima grande azienda che opera in Italia a farlo (non solo per pochi, singoli
articoli)

rfori :’J . goldenbackstage Gelatina animale?
5’..‘.- art W 4 sA'LA #Sperlari & |la prima grande azienda
o y in Italia che negli ultimi tre anni I'ha
eliminata dalla produzione dei suoi
quattro stabilimenti italiani per le
marche Sperlari, #Galatine,
#Dietorelle e #Saila. La sfida & stata
quella di mantenerne invariato
I'aspetto organolettico e la
consistenza. Sperlari sta anche
eliminando in tutti i suoi prodotti
aromi e coloranti artificiali. Il prezzo
di mercato delle caramelle resta
invariato. Nella foto, il ceo di Sperlari
#PiergiorgioBurei e, a destra, Silvio
Barbero, vicepresidente
dell'Universita delle Scienze
Gastronomiche di Pollenzo e
vicepresidente di SlowFood

Qv N

1 "Mi piace"

1 ORA FA

Accedi per mettere "Mi piace" o commentare.

H ERITAGE Rassegna stampa ad uso esclusivo del destinatario pereari
HOUSE.



Testata: Golden Backstage - Twitter (7 tweet)

Data: 16/03/2021

Gelatina animale? #Sperlar & la prima grande azienda in
Italia che negli ultimi tre anni I'ha eliminata dalla
produzione dei suci quattro stabilimenti italiani per le
marche Sperlari, Galatine, Dietorelle e Saila

‘ Golden Backstage @GoldenBackstage - 2h

Q2 0 Q &
Golden Backstage @ GoldanBackstage - 2h
Una soelta etica, di sostenibilita ambientale, quella di

#Sparlari. La gelatina animale & stata sostituita con
ingredianti di origine vegetale, come I'amido di mais @
quello di patate

(SR | u V) &
Golden Backstage @GoldenBackstage - 2h
Le caramelle #Speriari sono state completamente

riformulate senza utilizzo di #gelatinz animale. La sfida @
stata quella di mantenerne invariato I'aspetto
organolettico e la consistenza

o1 a Q e
Golden Backstage @GoldanBackstage - 1h
#Sparian sta anche eliminando in tutti | suoi prodotti

aromi @ coloranti artificiali. || prezzo di mercato delle
#oaramelle resta invariato

V1 L V) &

Golden Backstage @GoldenBackstage - 1h
La scelta di eliminare la gelatina animale dalle caramelle
@ solo etica e non scaturisce da logiche di mercato

vegane/vegetariane, secondo quanto specificato dal ceo
di #Sperlari Piergiorgio Burei (nella foto)

)

A\ ¥
Q1 ! v &
Golden Backstage @:GoldanBackstage - 28min
#Sparian lancia una nuova linea di #caramelle con nettari

di frutta italiani, senza gelatina animale, rivolta ai
bambini. Tre la refarenze: #Dinomix, ¥Sottomarni @
#ineanti, con involueri di carta certificata FSC e che
gedranno di comunicazione dedicata
goldenbackstage.com/2021/03/carama..

. 0 V) 5
Risposte

Golden Backstage @GoldenBackstage - 23min

#Sperlari riformula le #caramelle delle sue marche senza

gelatina animale, senza aromi artificiali e senza coloranti
artificiali. £ si appresta a lanciare una nuova linea per

bambini
goldenbackstage.com/2021/03/carame...
Q Lo v, &

Mostra questa discussione
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GoldenBackstage
lerialle 11:17 - &

Gelatina animale? #Sperlari @ la prima grande azienda in Italia che negli
ultimi tre anni I'ha eliminata dalla proeduzione dei suoi quattro stabilimenti
italiani per le marche Sperlari, #Galatine, #Detorelle e #53aila. La sfida &
stata quella di mantenerne invariato I'aspetto organclettico e la
consistenza. Sperlari sta anche eliminando in tutti i suoi prodotti aromi e
coloranti artificiali. Il prezzo di mercato delle #caramelle resta invariato.
Nella foto, il ceo di Sperlari #FPiergiorgioBurei

.....
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YGNews
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Sperlari elimina dalle caramelle le gelatine di origine
animale

16 Marzo 2021

Amido di mais e amido di patate al posto della gelatina animale. Sperlari mette al bando uno dei principali prodotti
di scarto degli allevamenti intensivi di maiali e bovini -contenuta nella maggior parte delle caramelle morbide
e gommose presenti sul mercato - e sceglie la strada dell’eticamente corretto.

«Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte coraggiose e con
I'obiettivo di offrire al consumatore prodotti rispettosi dell’ambiente e degli animali», ha dichiarato il ceo,
Piergiorgio Burei.

Loading...

Nella produzione dolciaria, la gelatina animale costituisce uno degli ingredienti di maggior successo su scala
industriale, perché consente di garantire una gommosita che dura nel tempo. Lazienda di Cremona I'ha
eliminata da tutti i brand (Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle) nei quattro stabilimenti italiani di Cremona,
Gordona {S0), San Pietro in Casale {Bo), Silvi Marina (Te).

«Sperlari rappresenta uno dei tre maggiori player nel mercato delle caramelle e da sempre propone prodotti di
qualita, realizzati con ingredienti speciali e nel rispetto dei criteri di eticita e sostenibilitd - ha proseguito Burei -. £
proprio facendo tesoro di questo grande valore, di cui ci riteniamo custodi, che abbiamo intrapreso questa
campagna, che si concretizza con il lancio sul mercato della nuova linea di caramelle Kids».

«Abbandonare I'utilizzo di gelatina animale & una scelta etica perché aiuta a costruire un mondo piu buono, piu pulito
e pil giusto», ha commentato Silvio Barbero, vice presidente dell’Universita delle Scienze Gastronomiche di
Pollenzo e di Slow Food, di cui Sperlari & uno dei partner strategici dal 2018

H ERITAGE Rassegna stampa ad uso esclusivo del destinatario pereari
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Caramelle Sperlari, stop alle gelatine K
di origine animale

17 Marzo 2021
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Al posto della gelatina animale nelle caramelle Sperlari ¢l sard amido di mais ¢ amido 2 .2
di patate. L'azienda dolciaria mette al bando uno dei principali prodotti di scarto degli . 11
allevamenti intensivi di maiali ¢ bovini che & presente nella maggior parte delle
caramelle morbide ¢ gommose presenti sul mercato. “Si & trattato di un percorso ¢75% < 36kmh @75%
impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte coraggiose ¢ con GIC VEN SAB DOM  LUN
Iobiettivo di offrire al consumatore prodotti rispettosi dell’ambiente e degli animali®, 4 {|- g* 13* 10°

ha dichiarato il ceo di Sperlari, Piergiorgio Burei.

La scelta ecosostenibile | CAMBIOVALUTA

Fonte : Sky Tg24 B EUR - Paesi membri dell'euro
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Notizie italiane in tempo
reale!

Raccolta News di Economia e Finanza aggiornate
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Home m Sperlari: stop a gelatina animale nelle caramelle

Sperlari: Stop A Gelatina Animale Nelle Caramelle

8 16 Marzo 2021

(ANSA) - ROMA, 16 MAR - Sperian elimina |a gelatina animale da tutte le sue caramelle Made in
ltaly ed entra nel mondo dei bambini.

“Si & trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni di lavoro, fatto di scelte
coraggiose” spiega il gruppo. Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti italiani per
eliminare la gelatina animale e sostituirla con ingredienti di origine vegetale, come I'amido di mais
e 'amido di patate. “Siamo fieri di annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove caramelle
Kids che nascono, appunto, senza gelatina animale e rappresentano un'offerta a valore aggiunto
nel seagmento bambino® ha detto I'ad Piergiorgio Burei presentanto Dinomix, dincsauri frizzanti al
palato, Sottomarini, animali marini nella variante oliata, e Incanti, fiori e farfalle zuccherati in
superficie. Con un impegno per I'ambiente che prosegue con il packaging, attraverso l'introduzione
di una busta smaltibile nella carta e con certificazione FSC (Forest Stewardship Council, che

garantisce la provenienza della carta da foreste gestite in maniera responsabile). (ANSA).
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Risultati ricerca per: sperlari

f— Sperlari: stop a gelatina animale in
1,“>Crcin_a§a tutte le caramelle Person.'le: forest stewardship
el - council  piergiorgio burei  silv
Stop all'uso di gelatina animale nella marina

produzione di tutte le caramelle Sperlari
(Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle): dopo tre
anni di lavoro il gruppo ...

Organizzazioni:  sperlari
mercato dietorelle
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.= | Sperlari: stop a gelatina animale
nelle caramelle

Da scelta etica nuovi prodotti per i bambini Leggi
l'articolo completo: Sperlari: stop a gelatina

animale nelle ...—
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Sperlari: stop a gelatina animale
nelle caramelle

Svolta green per Sperlan: da oggl non verra
pll utilizzata la gelatina animale nella
preparazione delle caramelle Leggl
l'articolo completo: Sperlari: stop a
gelatina animale nelle ...~
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Sperlari: stop a gelatina animale nelle
caramelle

1 GIORNI FA

| LAGAZZETTADELMEZZOGIORNO.IT

Sperlari: stop a gelatina animale nelle
caramelle

1 GIORNI FA
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Scelta etica di Sperlari Via la gelatina animale da tutte le... Israele bombarda nuovamente
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DALLE AZIENDE

Gelatina animale nelle caramelle? No, Grazie!
Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le
sue caramelle Made in Italy ed entra orgogliosa

nel mondo dei bambini

La scelta etica di Sperlari annunciata cggi a Milano inseme all' Universita degli Studi di Scienze
Gastronomiche di Pollenzo, lateneo di Slow Food Sperlan annuncia di aver eliminato la gelatina

animale dalla produzione di tutte le sue..

M 16 MARZO 2021

2018

perfari

RADIZIONE ITALIANA DAL 1836

La scelta etica di Sperlari annunciata oggl a Milano insieme all'Universita degli Studi di Scienze
Gastronomiche di Pollenzo, l'ateneo di Slow Food

Sperlari annuncia di aver eliminato la gelatina animale dalla produzione di tutte le sue marche di
caramelle - Sperlarl, Galatine, Salla, Dietorelle - che sono prodotte da sempre ned guattro

stabilimenti italans di Cremona, Gordona (SO), San Pletro in Casale (BO), Silvi Marina (TE).

Si e trattato di un percorso impegnativo che ha richiesto oltre tre anni o lavoro. fatto di scelte
coraggiose e con (obiettivo di offrre al consumatore non solo prodotti buonissimi, ma anche

rispettosi dell'amblente e degll animall.

Non sempre il consumatore sa che la gelatina animale, uno dei principali prodotti & scarto degli
allevamenti intensivi & maiali e bovini, & contenuta nella maggior parte delle caramelle morbide e

gommaose presenti sul mercato.

Per una precisa scelta etica, nel corso degli ultimy tre anni
Sperlari ha rivisto le sue ricette in tutti gli stabilimenti italiani
per eliminare la gelatna animale e sostituila con
ingrecéenti di origine vegetale. come lamido di mais e
lamide di patate. Oggi le caramelle Sperlan. Galatine,
Dietorelle e Saila - che Sperlari da sempre produce In
Italla con largo implego di Iingredienti italiani (ad
esemplo Il latte delle Galatine, la liquirizia e la menta di
Salla, | nettari di frutta di Sperlar) - sono ancora piu
buone e pil ncche d gusto, libere dallimpiegoe di gelatina
animale’

“Sperlari attualmente & uno dei tre maggiori player nel
mercato delle caramelle e da sempre propone prodotti di
qualita, realizzati con ingredienti speciall e nel rispetto
del criteri di eticita e sostenibilita’. ha dicharato

Piergiorgio Bureil, CEO di Sperlari €

UDITE UDITE ! SUI SOCIAL

K | FACEBOOK

5i

W | TWITTER ®4 Followers

® | INSTAGRAM

CONFRONTA | CORRIERI
RISPARMIA SULLE SPEDIZIONI

ULTIME NEWS

Organizzare webinar conviene
11 FEBBRAIO 2021

Perché alle azlende conviene organizzare
eventi online?
11 FEBBRAIO 2021

Regalati un brano ! - aperte le iscrizioni fino al
26 febbraio al workshop online con l'autore,
compositore e scenegglatore Gluseppe Fulcherl
5 FEBBRAIO 2021

Venerdi 29 gennalo il fitness scende in plazza a
Roma
24 GENNAIO 2021

STRISCIA LA NOTIZIA - Questa sera nella
rubrica “Capolavori italiani In cucina™ IL
tortellino bugiardo, cozze, emulsione alla
bisque e panna acida dello chef Luca Marchini
19 GENNAIO 2021

Nasce DietaDoc: il consiglio del medico
nutrizionista & gla nel platto, e arriva sulla
tavola in un clic

8 GENNAIO 2021

Adotta un Angelo Custode - operazione
“Scatole di Natale"
18 DICEMBRE 2020
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Cassa Edile Catania - Fichera nuovo presidente

. E fi d
Plergiorgio Burel, CEO di Sperlari proprio facendo 18 DICEMBRE 2020

tesoro di questo grande valore. di cui ci riteniamo custodi,

che abbiamo intrapreso questa campagna per leliminazione totale della gelatina animale da tutti |
nostri prodotti fatt in italia e siamo fierl di annunciare il lancio sul mercato delle nostre nuove
caramelle Kids che nascono, appunto, senza gelatina animale e rappresentano un'offerta a valore
agglunto nel segmento bambino”.

REGISTRATISUUDITEUDITE!

Il rapperto con [Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, [universita di Slow Food,
o cus Sperlari e uno ded Partner Strategici dal 2018, ha permesso in guesti anni allAzenda di lavorare
in modo organico alla propria proposta d Made in ltaly, al miglioramento costante della qualita di
prodotti @ ingredienti, alla scelta di ingredienti naturali, al progressivo passaqggio dalla plastica alla
carta nelle confeziond e, in generale, per una relazione migliore con fambiente in cul viviamo.

‘La gelatina animale & un processo che ha ongine da carcasse e scarti animall. solitamente suini e
bovind”. ha dichaarato Silvio Barbero, Vice Presidente dell'Universita delle Scienze Gastronomiche di
Pollenzo e di Slow Food

"Abbandonare lutilizzo di gelatina anmale & una scelta
etica perche aiuta a costruire un monde pio buono. pid
pulito & paa grusto”.

La nuova irresistibile proposta Kids di Spertari RICEVI LA NEWSLETTER DI UDITE UDITE !
In coerenza con il percorso intrapreso, Sperlari incontra il
magico mondo del bambini lanciande una gamma di
prodotti kids senza gelatina animale: Dinomix. fantastici Latua Ema
dinosaun frizzanti al palato, Sottomarinl, simpatici animali
Acconsento t ento daticon le modalita

marini nella variante oliata, e Incanti, originali fiori e farfalle Acoonsento &l trettamanta datioon le modal

@ per le finalita di cui alla presente Iinformativa.
zuccherati in superficie {richiesto)

Desidero ricevere via email informazioni su

Un pack innovativo nelle caramelle: una busta smaltibile . n direttamente correlati a
nella carta e certificata FSC

Limpegno di Sperlari per lambiente prosegue con il

Silvio Barbero. Vice f idente packaging, attraverso lintroduzione di una busta

ze estremamente innovativa perché smaltibile nella carta.

ronomiche di Pollenzo e di Materiali garantiti {la certificazione FSC - Forest

- Stewardship Council® - garantisce la provenenza della

dell'Universita delle Scie

©2021 |IMeteo.it - i| Meteo per il tuo sito

web!
carta da foreste gestite in maniera responsabile, per Meteo Milano
Lar vvive li )
tutelare la loro sopravvivenza per le generazioni future) e Previsione TminT Vento ::

solo un micro film metallzzato che riveste internamente la busta per garantire la freschezza del
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La miglior caramella per il tuo bambino e tutta la famiglia!

Le nuove caramelle Sperlari sono buone e rispettose dellambiente perche senza gelatina animale,
senza coloranti artificiali, solo con aromi naturall Come da tradizone. nascono a Gordona (SO), nel
cuore del nostro territorio, & sono arricchite con delizosi nettari di frutta rigorosamente italiani
Sone inoltre sostenibill grazie al pack smaltibile in carta e certificato FSC

Cisponibili da eqge nei migliori negozi @ su Spaccio Sperlari, le nuove caramelle Sperlari sono TAGS
proposte ad un prezzo veramente interessante: sclo 0,94 euro per il sacchetto da 140 grammi.

“ In alcuni punti vendita potrebbero ancora essere presentl referenze con gelatina animale, frutto
di code di magazzino e destinate a esaurirsi a breve.

Sperlari Fondata nel 1836, Sperlan e leader in Mtalic nel mercatl dei prodottl stagionali (torrone e
mastarda) e def dolciicanti ed € Il secondo player nel mercato defle caramelle. | brand pilr conosciuti
sono Sperlar {caramelle - Gelées alla frutta € molte altre. § famoso torrone. | tarrancini ed | Marbidelli la
mastarda), Saila (caramelle rinfrescanti df Uquinizia e menta), Galatine (le storiche. originalil tavolette al
(atte), Dietorelle (carametlle senza zuccherol e Dietar (dolcificanti). Sperfan impiega oltre 400 dipendenti
presso | propn uffici of Mlano e Cremona e quattro siti produttivi Dal 2017 Sperlan € o propneta del
Gruppo Katjes international

Salla Galatine Dietor Dietorelle

Cremona, 16 marzo 2021
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Sperlari: stop a gelatina animale in tutte le caramelle

Home > ASKA > Notizie del giorno

Ceo: scelta etica precisa, il prodotto non costa di piu

Roma, 16 mar. (askanews) — Stop all’uso di gelatina animale nella produzione di tutte le caramelle Sperlari (Sperlari, Galatine,
Saila, Dietorelle): dopo tre anni di lavoro il gruppo, leader in Italia nei mercati dei prodotti stagionali (torrone e mostarda) e dei
dolcificanti, e secondo player nel mercato delle caramelle, con oltre 400 dipendenti in 4 siti produttivi (Cremona, Gordona, San
Pietro in Casale, Silvi Marina) ha fatto “una...

la provenienza: ASKA
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Sperlari, le caramelle gommose diventano vegane e
sostenibili

Home > IlGiorno > Notizie del giorno

CREMONA

Stop alle gelatine animali in tutte le caramelle Sperlari. L’'annuncio é stato dato ieri a conclusione di un percorso
intrapreso dall’azienda tre anni fa. Tutte le ricette sono state riviste ed oggi la gelatina animale é sparita da tutte le
marche di caramelle - Sperlari, Galatine, Saila, Dietorelle - che vengono prodotte da sempre nei quattro stabilimenti
italiani di Cremona, Gordona, San Pietro in Casale, Silvi Marina. La gelatina animale ricavata da un processo di...

la provenienza: Il Giorno
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Recovery plan, le schede di Draghi sono quelle del Conte 2!
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Sperlari | le caramelle gommose diventano
vegane e sostenibili

CREMONA Stop alle gelatine animali in tutte le caramelle Speriari. L'annuncio é stato
dato ieri a ...

Sperlari, le caramelle gommose diventano vegane e sostenibili (Di mercoledi 17 marzo 2021)
CREMONA Stop alle gelatine animali in tutte le caramelle Sperlari. L'annuncio & stato dato ieri a
conclusione di un percorso intrapreso dall'azienda tre anni fa. Tutte le ricette sono state riviste ed

Leggi su ilgiorno
&
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Sperlari ha deciso di eliminare la gelatina animale da tutte le sue caramelle (Speriari, Galatine, Saila,
Dietorelle). The post Sperlari elimina la gelatina animale da tutte le sue caramelle first appeared on
Dissapore.

Legai dopo (7] Articolo originale
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